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Velké stahovanie v Lidli: Niektoré produkty menia svoje stale miesta, kde ich hladat?

V predajniach Lidl mohli zdkaznici v tychto dnoch zaregistrovat urcité zmeny -

niektoré produkty z chladiacich boxov sa po novom prestvaju do klasickych regalov,

ktoré sa stanu ich stdlym miestom. KedZe odporicant teplotu pre skladovanie tychto
produktov spiiia kazda predajiha Lidla, hravo sa zmestia aj k produktom mimo

chladiacich vitrin. Vzniknuty volny priestor postupne zaplnia produktové novinky.
Majonézy a tatarske omécky sa po novom udomdcnili vedla kecupu. Produkty z rodiny
dochucovadiel si k sebe po Case nasli cestu a zdkaznici ju najdu tiez - mozno este
jednoduchsie. Okrem majonéz a tatarskych omacok sa z chladiacich vitrin stahuju aj tavené
syry a vybrané iidené masové produkty. Tejto zmene predchadzal rad diskusii, navrhov a
testov. Veduci tseku pre mésové vyrobky Juraj Lapos hovori, ze ,,s dodavatelmi niekolko
mesiacov intenzivne pracovali na tom, aby sa zachovala chut a kvalita vyrobkov aj v novych
skladovacich podmienkach. Vyrobcovia rozsiahlymi testami zabezpecili, ze vyrobky su i
nadalej rovnako kvalitné a chutné.” Ide pritom vyluéne o potraviny, ktorych povolena
skladovacia teplota je vyssia ako ta v predajniach.

Presunutie produktov nie je ziadny odvazny experiment ani rozmarny vymysel. Je to bezna
prax retazcov na Slovensku aj v zahranic¢i. Aj zakaznici Lidla st takto zvyknuti nakupovat
napriklad pocas Velkonoc¢nych ¢i Vianocnych sviatkov, kedy sa ponuka Lidla rozsiruje o
¢asovo obmedzeny sortiment.

Bezpecnost tohto kroku deklaruje aj samotny vyrobca. Manazér kvality Martin Slepdk za
Syraren Bel Slovensko potvrdzuje, ze ,pri vyrobkoch validovanych na skladovanie do 25 °C
izbova teplota neovplyviuje ich bezpecnost ani deklarovanu trvanlivost. Syr moze byt pri
tejto teplote maksi, krémovejsi a chutovo este vyraznejsi.” Pre zachovanie optimalnych
senzorickych vlastnosti vSak odporuca zakupené produkty skladovat v chladnicke.

Na tuto relativne nendpadnd, no vyznamnu zmenu sme sa pytali aj obchodného riaditela pre
stély sortiment v Lidli Radeka Vrbku v kratkom rozhovore:

V predajniach Lidl si zékaznici v tychto diloch m6zu vSimnut zmenu - zamestnanci
premiestiiuju niektoré produkty z chladiacich boxov a stahuju ich do klasickych
regéalov. Co je hlavnym dévodom tohto kroku?

,Dovody su dva. V prvom rade vieme tieto produkty bezpecne umiestnit na predajnej ploche
bez toho, aby utrpela ich kvalita ¢i chut. Tym zdroven uvolnime miesto v chladiacich boxoch,
¢o nam umoznuje rozsirit ponuku chladeného sortimentu. Podobny krok sme uz v minulosti



urobili napriklad s vajickami. Ide navySe o vyrobky, ktoré sa takto bezne predavaji na inych
trhoch - napriklad tavené syry Ci trvanlivé salamy sa aj na Slovensku bezne predavaji mimo
chladiacich boxov.”

Nemusia sa zakaznici obavat, ze sa tym skrati trvanlivost vyrobkov?

,Kazdy vyrobca urcuje teplotné rozmedzie na skladovanie svojich produktov. Mnohé z tychto
vyrobkov mali uz doteraz vyrobcom garantovanu trvanlivost pri skladovani napriklad az do
25 °C, pricom vnutorna teplota v nasich predajniach je nastavena na rozpatie medzi 20 °C
az 23 °C. Tejto zmene samozrejme predchadzal rad testov a konzultdcii s dodavatelmi, aby
boli kvalita aj chut stopercentne zachované.”

Je takyto sposob predaja bezny aj v zahranici?

,Ano, funguje to tak v mnohych krajinach - napriklad v Nemecku, Raktsku, Taliansku ¢i
Spanielsku. Tam beZne najdete niektoré masové a mlie¢ne vyrobky mimo chladniciek. V
Spanielsku sa $unky Jamén Serrano predévaji visiace v celku mimo chladiakov. Presli
dlhym procesom susenia a solenia, ¢o ich prirodzene konzervuje. Tavené syry sa zas
vyrabaju pri vysokej teplote. Pri tomto procese sa ni¢ia latky, ktoré by potencidlne mohli
sposobovat kazenie a na to, aby vsetky zlozky zostali pokope sa pouZzivaju tzv. taviace soli,
ktoré sluzia tiez ako prirodzeny konzervant. V neposlednom rade je podstatné pevné a
neposkodené balenie.”

Kde presne zakaznici po novom tieto produkty najdu?

»Snazili sme sa o ¢o najlogickejSie umiestnenie. Majonézy a tatarske omacky sa presunuli
hned vedla kecupu, kedZe ich zakaznici ¢asto nakupuji spoloCne. Vybrané udeniny a
tavené syry dostali svoj novy vlastny regal priamo v blizkosti chladeného masa. Kolegovia z
oddelenia marketingu k celej zmene pripravuju pomocné audio a vizualne prvky, aby sa
zakaznici v predajni rychlejsie zorientovali.”

Spominali ste, ze v chladiacich boxoch vznikol novy priestor. Na aké novinky sa

zdkaznici mozu tesit?

»Vdaka uvolnenému miestu moézeme zakaznikom postupne ponuknut bohatsi chladeny
sortiment nasich privatnych znaciek. Prikladom je novy koncept Cerstva porcia, ktory
obsahuje vyber oblubenych masovych vyrobkov vo vybornej kvalite. Preddvame ich v
roznych gramazach, podobne ako pri pultovom predaji, s tym rozdielom, ze uz s bezpecne
zabalené a chranené pred vysychanim ¢i vonkajSimi vplyvmi. Zakaznici tak nakupia
skutoc¢ne chutné produkty za velmi vyhodnu cenu.”
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