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Gastroakademie - unikatni projekt Kraje
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Vysocina zahajil svuj jedenacty rocnik
29.9.2026 - Monika Brothankova | Krajsky urad Kraje Vysocina
Kraj Vysocina pokracuje dalS$im rocnikem ve svém unikatnim projektu Gastroakademie -
jedine¢ném v ramci celé Ceské republiky. Jedna se o projekt zaloZzeny na spolupraci skol,
jejich zrizovatele a restauraci s cilem zkvalitnit odborné vzdélavani v gastronomickych
oborech, zejména oboru kuchar - ¢iSnik, a zlepsit situaci v oblasti absolventu gastro oboru

na trhu prace. Ve Skolnim roce 2026/2027 se zapoji sedm zaku 3. roc¢niku a Sest zaku 2.
rocniku ze ¢tyr krajskych gastroskol.

»,Chceme, aby se ve Skole zaci naucili zaklady a v dobrych restauracich poznali, jak gastronomie
skutecné funguje. Vysledkem maji byt Sikovni absolventi, kteri se v oboru uplatni a budou dal
zvySovat Uroven gastronomie na Vysociné. Specialné rizena skolni praxe propojuje Skoly a budouci
zamestnavatele, motivuje mladé lidi ke zvySovani kvalifikace a také je pomaha udrzet v oboru a v
regionu,” uvedl hejtman Kraje Vysocina Martin Kukla.

Skoly Kraje Vysocina zapojené do projektu Gastroakademie:

* Obchodni akademie, Vyssi odborna skola zdravotnicka a Stredni zdravotnicka Skola, Stredni
odborna skola sluzeb a Jazykova Skola s pravem statni jazykové zkousky Jihlava

¢ Obchodni akademie a Hotelova $kola Havlickav Brod

* Gastro-technicka stredni Skola Velké Mezirici

* Bréfova akademie Trebi¢, stiedni Skola a Jazykova Skola s pravem statni jazykové zkousky
Vybrani zéci 2. a 3. ro¢nika absolvuji staze az ve trech ze sedmi vybranych restauraci, které se do
projektu zapojily. Kazda restaurace prislibila zakiim kromé bézné praxe také ,néco navic”,
spocivajici v predani konkrétniho know-how, tj. jejich specializace a specialit.

Restaurace zapojené do projektu Gastroakademie:

* Adam s Bistro - Trebic

* Buena Vista - Jihlava

* Fabrika Hotel - Humpolec

* Hotel Slavie - Pelhtimov

* Jelinkova vila - Velké Meziri¢i

* Jihlavsky Parlament

* Tti Knizata - Jihlava



Staze v restauracich jsou doplnéné i o specidlni kurzy nebo exkurze. Ta nejblizsi se chysta na
zacatek rijna do firmy Almeco a je spojena s prohloubenim cukrarskych technik. Kurzy, které jsou
pripravené pro Skolni rok 2026/2027:

Pekarsky kurz
Studend kuchyné
Steaky

Spanélska kuchyné

Mezi dalsi zaméry projektu patfi i podchyceni a rozvoj talentli, zvySeni prestize oboru, vytvoreni
zazemi pro zakovskou reprezentaci kraje v soutézich na republikové, popr. mezinarodni trovni,
podpora dalsiho vzdélavani pedagogickych pracovniku a vytvoreni platformy pro predavani
zkuSenosti, propagaci a PR aktivity. Kraj Vysoc¢ina pravidelné financuje porizeni profesionalnich
rondont, obuvi, hradi cestovni nédhrady, ubytovani z&ku a jejich vzdélavaci aktivity.

e tisk@kr-vysocina.cz

https://www.kr-vysocina.cz/vismo/dokumenty2.asp?id=4139798&id org=450008
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