Jak se z ucitelky Anahit stala cukrarka

27.4.2023 - | Clovék v tisni

Arménksy online zpravodaj Mediamax napsal ¢lanek o nasi pomoci lidem vysidlenym z
Nahorniho Karabachu.

Novy zacatek

Anahit byla ucitelka. Kdyz se prestéhovala, nemohla najit novou praci, a tak se prihlasila do
cukrérského kurzu, diky kterému objevila novou vasen i profesi. Kurzy organizoval Clovék v tisni v
ramci projektu "REACT: Pomoc a v¢asna obnova pro lidi postizené konfliktem v Arménii"
financovaného Evropskou unii.

"Puvodné jsem ucila studenty na stfedni Skole v Goghtaniku. KdyZ jsme se s rodinou prestéhovali do
Etchmiadzinu, neméli jsme nic - zbyla ndm jen nadéje na novy zacatek."

ZucCastnila jsem se programu pro lidi vysidlené z Nahorniho Karabachu, a pravé jeden z nich vedl
Clovék v tisni. O této organizaci jsem védél uz pred samotnym kurzem, protoZe ndm po piichodu do
Arménie poskytovali potravinové a hygienické balicky a dva roky ndm pomahali platit Gcty za
komunalni sluzby. Po skonceni cukrarského kurzu mi navic darovali troubu, kterou mam ted v
pekarné.

Samotné Skoleni trvalo 6 tydnt. Bylo hodné komplexni a zahrnovalo teoretickou i praktickou Cast.
Béhem této doby jsme se toho vSichni naucili vic, nez jsme od projektu ocekavali. Loni v bieznu jsme
pak v Etchmiadzinu zalozili cukrarnu "Goghtan". Je ve ctvrti nova, takze lidi chodi od pocatku dost.

Cukrarna otevira v 9 hodin réno. Jakmile otevru dvere, uklidim, obléknu si zastéru a zapnu troubu.
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volaji a objednavaji si pecivo predem a pak si jej tady jen vyzvednou.

Zamérujeme se hlavné na gatas [sladké pecivo] a kolace. Slavnostni dorty déldme pouze na
objednavku. Pripravujeme asi 12 druht peciva - hlavné krémové dorty a 4-5 druht gatas.
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Kdyz se z konicku stane profese

Peceni pro mé bylo vzdycky konickem, ted se z néj stalo zaméstnani. Muzete délat dobré dorty pro
svou rodinu, kdyz ale chcete péct pro zdkazniky, méli byste mit profesionalnéjsi pristup a v tom mi
cukrarsky kurz hodné pomohl.

Anahitina cukrarna

Pavodné jsme méli oteviit pekarnu v jiné ¢asti mésta, nicméné vyskytly se urcité potize. Diky
podpore se ale vSe vyresilo a nyni se sestrou peceme cukrovi a dorty spolecné.

Nase vyrobky neobsahuji chemické prisady, vSe peCeme tak, jako bychom pekli pro svou rodinu.
Kdyz jsme jesté zili v Goghtaniku, pekla jsem hodné ¢asto a nasi hosté se vzdy ptali: "Nemds néjaké
cukrovi?". Méli jsme v imyslu otevrit v Goghtaniku obchod s potravinami, a dokonce jsme uz zacali
se stavbou. Vesnice byla daleko od centra a v okoli nebyly zadné pekarny, takze jsem chtél prodavat
pecivo primo v obchodé. Kvuli valce ale vSe zustalo nedokonc¢ené. Nastésti cukrarsky kurz proménil



mij sen v cil a nakonec i ve skutecnost.

Clanek vysel 4. dubna 2023 a cely pribéh Anahit i jinych lidi, kterym jsme v rdmci projektu pomohli,
si muZete precist zde.

https://www.clovekvtisni.cz/z-ucitelky-cukrarkou-pribeh-anahit-z-armenie-10253
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