Ve znalosti piva maji Cesi prekvapivé mezery.
Tapou v surovinach i dobé vyroby

17.6.2026 - | Plzensky Prazdroj

Prekvapivé malo Cechtt umi bezchybné vyjmenovat vSechny kli¢ové suroviny pro vyrobu
ceského lezaku. Slad z jecmene, chmel, vodu a pivovarské kvasinky dokazalo v aktualnim
pruzkumu agentury Ipsos[1] spravné urcit jen necelych 28 % respondentu. Priblizné 64 %
lidi dovedlo jmenovat alespon tri suroviny a naopak 6 % ucastnika si nevybavilo ani jednu.

Vubec nejcastéji si dotazovani spojuji pivo s chmelem, ktery jmenovali v 89 % pripadu. Naopak na
kvasinky si vzpomnélo jen necelych 41 % dotdzanych. ,Pivo je prirodni ndpoj a cesky lezdk se vari
tradicné ze tri zdkladnich surovin, tedy z vody, je¢cmenného sladu a chmele. DileZitou soucdsti
vyroby piva jsou ale i kvasinky, které hraji zdsadni roli pri preméné sacharidti na etanol a oxid
uhlicity a podileji se i na viini piva. Sacharidy ziskdvdme v procesu vareni z jeémenného sladu, ktery
urcuje barvu, vini, plnost, ale i hlavni chutovy profil piva. Horkost a chmelové aroma piva se dotvdri
priddanim chmele,” vysvétluje vyznam surovin emeritni vrchni sladek Plzenského Prazdroje
Vaclav Berka.

Pivo se za tyden nevyrobi

Ani v uréeni délky celého vyrobniho procesu piva si nejsou Cesi jisti. Jen 18 % respondentt védélo,
ze od seminka jeCmene po stoCené pivo to trva zhruba tri ¢tvrté roku. Pribéh kazdého pullitru totiz
startuje brzy na jare, kdy se seje sladovnicky je¢men a rasi chmel, a kon¢i az na podzim po sklizni
surovin, kdy lezak uvareny z aktualni irody dozrava v tancich a nasledné se staci do suda, lahvi nebo
plechovek. Necelych 70 % lidi cely proces vyroby piva odhadlo na tri mésice a 14 % se domniva, ze
pivo lze kompletné vyrobit za pouhy tyden.

O samotném vareni lezdku panuji mezi Cechy také velké myty. Ze na to sladci v pivovaru potrebuji
alespon Ctyri a vice tydna, odpovédélo spravné necelych 30 % ucastnika pruzkumu. Naopak 37 %
dotazovanych se domniva, ze se to da stihnout za dva tydny. ,Za tak krdtkou dobu lezdk rozhodné
nevznikne. V pripadé ceského leZdku trvd jenom jeho kvaseni zhruba 10 az 12 dni a dalsich nékolik
tydnti pivo zraje. A kdyz k tomu pricteme dlouhé mésice, které musi je¢men a chmel jesté predtim
stravit na polich, vyjde ndm z toho zhruba 280 dni dlouhy proces. Pivo je zkratka ndpoj, ktery nejde
uspechat ani zrychlit,” upresnuje Vaclav Berka.

Pivni Slow TV ukazuje cestu piva

Doplnit znalosti Cechtl o pivu chce osvétovy projekt Prazdroje s ndzvem ,Pivo neuspéchds - 280 dni
piva“, do néjz jsou zapojeni zemédélci i pivovarnici. Na strankéach jaksevaripivo.cz uz od brezna
probiha primy prenos z chmelnice a pole s jecmenem, ktery sleduje celou zhruba tri

ctvrté roku dlouhou cestu piva a skon¢i az podzimnim varenim lezaku v plzenském pivovaru. ,Divdci
uz vidéli treba drdtkovani a zavddéni chmele, rust je¢mene, obcas srnku nebo traktor. Prvni pivni
slow TV md za sebou uz vic nez 100 dni, a jesté skoro dvakrat tolik je pred nami. Pravé dlouhy cas,
ktery vyroba lezdku zabere, Cesi hodné podceriuji. Je ale prekvapivé, Ze také vdhaji, kdyZ se zeptdte,
z jakych surovin se pivo vyrdbi. Vérim, Ze nds projekt ndzorné ukdze, ze vyroba ¢eského ndrodniho
ndpoje je slozity, komplexni a dlouhodoby proces,” uvadi Vaclav Berka.

Cesi jsou pivni patrioti



Prizkum zjistoval také povédomi lidi o tom, kolik piva se do Ceska dovaZi. Spravnou odpovéd, tedy
pouhé dvé procenta, védélo jen 38 % lidi. Témeér dveé tretiny dotazanych se domnivaji, ze
importované pivo tvori vic nez 9 % tuzemské spotreby. Je ale vidét, ze ackoliv ve znalostech o
¢eském pivu maji Cesi mezery, své pivo miluji.

[1] Prizkum pro Plzensky Prazdroj, cerven 2026, 1027 respondentt. Shér dat byl realizovan
prostrednictvim aplikace Instant Research agentury Ipsos.

Poznamka pro editory:

» Osvetovy projekt ,280 dni cesty piva” bézi na strankdch cz. Plzenisky Prazdroj se spojil se

dvéma partnery, zemédélskou skupinou JTZE a farmou Louzek Obora. Na poli s jecmenem
nedaleko Hradce Krdlové a na chmelnici na Zatecku instaloval kamery, které od bfezna az do
zari nepretrzité sleduji nejen, jak plodiny rostou, ale také vSechny kroky vedouci k tispésné
sklizni. Kamery tak v primém prenosu predstavi vsechny klicové prdce, napriklad drdatkovani a
zavddeéni chmele, pribéznou péci o rostliny nebo sklizen, kterd u je¢mene probihd zpravidla v
cervenci a na chmelnicich od druhé poloviny srpna do zdri. Na podzim se cely pribéh vzniku
piva presune do plzeriského pivovaru. Kamery budou sledovat sladovnu, pripravu sladu a
nasledné i varnu a vlastni vyrobu piva. Projekt se v ramci webové stranky jaksevaripivo.cz
nesoustredi jen na primy prenos trvajici zhruba tri ctvrté roku, ale nabizi i celou radu
informaci a souvislosti vztahujicich se k péstovdni chmele a jecmene i k vyrobé piva a oboru
pivovarnictvi.

S exportem do témer 50 zemi celého svéta je Plzenisky Prazdroj lidrem mezi vyrobci piva v
regionu a nejvetsim exportérem ceského piva.

Plzenisky Prazdroj ziskal v roce 2025 v Zebricku aliance Byznys pro spolecnost TOP Odpovednd
firma druhé misto v hlavni kategorii ,TOP odpovédna velka firma“ a také prvni misto v oborové
kategorii ,TOP odpovédnd firma v oblasti reportingu” nebo druhé misto v kategorii ,,TOP
odpovédnd firma: Komunikace pro udrzitelnost”.
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