Cesi chtéji kavu jako z kavarny, ale doma.
Chytré kavovary znovu tahnou trh
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Cesky trh s kavovary se po loniském ochlazeni znovu nadechuje. Zajem domacnosti o
kvalitni pripravu kavy se zvySuje a podle DATARTu vzrostly prodeje kavovaru v prvnim
kvartalu meziroc¢né priblizné o 5 %. VétsSina lidi dnes pije kavu 1-3 - krat denné[1], takze se
pro né kavovar stava soucasti zivotniho stylu, symbolem komfortu i alternativou ke
kazdodennim navstévam kavaren. Stale dulezitéjsi roli proto hraji chytré technologie,
personalizace, isporny provoz nebo schopnost pripravit cold brew c¢i ledovou kavu béhem
nékolika minut. Mladsi generace ve véku 21-40 let tvori podle pruzkumu Kavarenské

akademie jadro ceské kavové kultury a do domaci pripravy investuje nejvice.

Po nékolika letech vyrazného rustu prislo v roce 2025 mirné zpomaleni, které odbornici oznacuji za
prirozené vystrizlivéni po covidovém boomu doméaciho vybaveni. Prvni kvartal roku 2026 uz ale
opét prinesl rust kolem péti procent. ,Cesi se kdvy vzddt nechtéji, jen dnes mnohem vice resi,
jaky typ kavovaru jim skutecné vyhovuje. Zatimco jesté pred nékolika lety dominovaly hlavné
jednoduché prekapdvace nebo instantni smési, dnes zdkaznici sleduji mnohem vice kvalitu ndpoje,
ptvod zrn i samotny proces pripravy”. fika Tomas Zezula, manazer produktového marketingu
DATART.

Singles a mladsi zékaznici dnes ¢asto sahaji po kapslovych kavovarech zejména kvili minimalnim
narokiim na prostor, rychlé pripravé a témér nulové udrzbé. Kapslové systémy se proto stéle ¢astéji
objevuji nejen v mensich bytech, ale také v hotelovych pokojich nebo kancelarich, kde lidé ocenuji
jednoduchost a konzistentni chut.

Vaevs

automatickych espresso kavovaru se zabudovanym mlynkem. Ty zvladnou pripravit espresso,
cappuccino, latte i ledovou kavu pro celou domécnost a zaroven dlouhodobé Setri penize oproti
pravidelnym navstévam kavaren.

Nejrychleji rostou pakové kavovary

Nejrychleji rostou pakové espresso kavovary, jejichz prodeje v DATARTu stouply priblizné o 8
%. Domacnosti totiz stale vice vyhledavaji moznost pripravit si kdvu podobné jako profesionalni
baristé a experimentovat s chuti, intenzitou nebo riznymi druhy zrn.

Silnou pozici si drzi také plné automatické kavovary, které v DATARTu rostou priblizné o 4 % a
nadéle zastavaji dominantni kategorii ¢eského trhu. Zakaznici u nich ocenuji predevsim
jednoduchost obsluhy, rychlost pripravy a moznost pripravit Siroké spektrum néapoju stisknutim
jediného tlacitka.

»Kdvovar uz dnes lidé nevnimaji jako luxusni doplnék domdcnosti. Stal se béZnou soucdsti
kazdodenniho a ocekdvd se od néj nejen kvalitni vysledek, ale také pohodli a univerzdlnost.”
doplinuje Tomas Zezula.

Do rozhodovani navic stale vice vstupuje ekonomika provozu. Cena zrnkové kavy mezirocné
vzrostla zhruba o 17 % a zékaznici proto vice sleduji pomér ceny a vykonu, zivotnost zarizeni i



dlouhodobé provozni néklady. Vedle porizovaci ceny dnes resi také spotrebu energie, dostupnost
servisu nebo moznosti udrzby.

Popularita ledové kavy a chytrych technologii

Boom studené kavy uz davno neni jen sezénni zalezitosti kavaren. Moderni automatické kavovary
dnes diky technologii Cold Extraction dokazou pripravit studenou kdvu béhem nékolika minut,
zatimco jesté pred nékolika lety trvala priprava i 12 hodin. Pravé modely s funkci pripravy cold
brew dnes patri mezi nejrychleji rostouci segmenty trhu. Zajem o cold brew navic podle
pruzkumu Kavarenské akademie vyrazné tdhne mladsi generace, pro kterou je to celoro¢ni napoj,
nejen letni specialita.

Vyrobci zéroven masivné investuji do chytrych funkci a propojeni s mobilnimi aplikacemi. Nové
modely umoznuji ukladani uzivatelskych profila, personalizaci receptur nebo automatické
nastaveni pripravy podle konkrétniho typu zrn pomoci umélé inteligence. Do popredi se
dostéava také jednodussi udrzba a ti$s$i provoz, ktera je dulezitd nejen v domacnostech, ale i v
kancelarich. Firmy dnes hledaji predev$im spolehlivé modely schopné pripravit desitky $alki denné
bez hluku a slozitého servisu.

Cesi chtéji kvalitnéjsi kavu a rychle prijimaji novinky

Cesky trh zaroven prochdzi vyraznou kulturni proménou. Diive dominantni instantni smési
postupné ustupuji zrnkové kavé a a spotrebitelé si vice v§imaji ptivodu zrn, zptsobu prazeni i
kvality mlécnych receptur.

Specificka je i eska obliba cappuccina, latte nebo flat white. Na rozdil od Italie nebo Spanélska Cesi
vyrazné preferuji mlécné kavové napoje a zaroven velmi rychle adoptuji technologické novinky.

,Cesky zdkaznik je prekvapivé ndroény. Ve stredni Evropé patiime mezi lidry v adopci novych
technologii a zdkaznici se neboji investovat do kvalitnéjsi pripravy kdvy doma,” rika Tomas Zezula.

Kavovar jako kazdodenni ritual i maly luxus

Vyrobci i prodejci o¢ekavaji, ze v nasledujicich dvou letech prijde dalsi vina obmény star$ich modeld.
Hlavnimi tahaky budou uméla inteligence, personalizace, uspornéjsi provoz a dokonalejsi
priprava ledovych napoju. Kavovar uz totiz pro mnoho lidi neni jen kuchynsky spotrebic ale
soucast zZivotniho stylu. Cesi se zaroven odklanéji od prosté konzumace kavy k hlub$imu poznani.
Zajimaji je cuppingy, workshopy i praktické kurzy pripravy, ale také specialty coffee, udrzitelnost,
puvod zrn, design a atmosféra kavaren. Tyto prvky stale Castéji inspiruji i podobu domécich coffee
cornerd.

»~Domdcnosti uz dnes nekupuji kavovar jen proto, aby meli doma kavu. Kupuji si komfort, zdzZitek a
casto i alternativu ke kazdodennim ndvstévam kavdren,” uzavira Tomas Zezula.

[1] Analyza Ceské kavové scéna v roce 2026, leden 2026,
https://www.kavarenskaakademie.cz/pages/vysledky-pruzkumu-ceska-kavova-scena-v-roce-2026
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