Tretina testovanych extra panenskych
olivovych oleju nesplnila pozadavky nejvyssi
jakostni tridy
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Spotrebitelska organizace dTest se po deviti letech vratila k testu extra panenskych
olivovych oleji. Impulsem byly mimo jiné vysledky zahrani¢nich testi, které v posledni
dobé stale castéji upozornuji na problémy s kvalitou. Laboratorni analyza 14 cenové
dostupnéjsich oleju z ceskych obchodu ukazala, ze potize se nevyhybaji ani tuzemskému
trhu. Pét vyrobku totiz nesplnilo senzorické pozadavky na extra panensky olivovy olej,
prestoze se k této nejvyssi tridé hlasily.

Chemicky v poradku, chutové uz ne

Do testu bylo zarazeno 14 extra panenskych olivovych oleji, prevazné levnéjsich vyrobkt dostupnych
v supermarketech véetné privatnich znacek obchodnich retézct. Laborator provérovala pravost
oleju, jejich chemickou stabilitu i chutové vlastnosti. Soucasti testu byly analyzy zamérené napriklad
na profil mastnych kyselin, znamky tepelného poskozeni nebo zluknuti.

,Z chemického hlediska dopadly vsechny testované oleje dobre, zadné zndmky falSovdni jsme
neodhalili. Problémy se ale objevily pri senzorickém hodnoceni, které je pro zarazeni do kategorie
extra panenského olivového oleje stejné dtilezité jako laboratorni rozbory,” rika $éfredaktorka
casopisu dTest Hana Hoffmannova.

Praveé olivovy olej patii mezi nejprisnéji regulované potraviny. Evropska legislativa stanovuje radu
chemickych i senzorickych parametru, které musi vyrobek splnit, aby mohl byt oznacen jako extra
panensky. Duvodem je nejen ochrana spotrebiteld, ale také ¢asté pokusy o falSovéni ¢i zaménu
kvalitngjsich oleju za levnéjsi varianty.

Pét oleju spadlo o tridu niz

Z chemického hlediska, tedy analyz autenticity, kyselosti a kondice oleju, byly vSechny testované
vyrobky v poradku. Rozhodujici problém nastal pri degustaci provadéné vysSkolenym panelem
degustatort podle pravidel International Olive Council (IOC). Pétice oleji vykazovala vady
nepripustné pro extra panenskou kategorii. Konkrétné slo o vyrobky Billa Extra Virgin Olive Qil,
Costa d‘Oro L‘Extra, dmBio Natives Oliven Ol Extra, Lidl/Primadona Extra panensky olivovy olej a
Tesco Extra Virgin Olive Oil Original.

,Degustdtori u téchto olejii popsali takzvanou bahnitou ¢i plistiovou vadu. Ta muiZe souviset
napriklad s pouzitim poskozenych oliv, nedostatecnou hygienou pri vyrobé nebo kontaktem oleje s
usazeninami behem skladovdni,” vysvétluje Hana Hoffmannova.

Pritomnost téchto vad znamend, Ze oleje nesplnuji podminky pro oznaceni ,extra panensky” a
spadaji do nizsi kategorie panenskych olivovych oleju. Nejvyraznéjsi vady zaznamenala komise
degustatort u oleje znacky Billa.



Falsovani laborator neodhalila

Pozitivni zprava je, ze zadny z vyrobkl nevykazoval zndmky pancovani jinymi rostlinnymi oleji nebo
primési rafinovanych oleji. Testované vzorky rovnéz vyhoveély limitim pro kyselost i oxidaci, které
vypovidaji o ¢erstvosti a spravném skladovani.

,Spotrebitelé casto priklddaji prilis velky vyznam samotné kyselosti oleje. Ta vSak neni jedinym
ukazatelem kvality. O skutecné jakosti rozhoduje kombinace chemickych parametri a predevsim
chutovych vlastnosti,” vysvétluje Hoffmannova davod, pro¢ informace o hodnoté kyselosti zmizela z
etiket olivovych oleju.

Cena ani oznaceni kvalitu nezaruci

Test se zaméril také na informace na obalech. VSechny vyrobky obsahovaly povinna upozornéni o
zpusobu vyroby i doporuceni ke skladovani. ,Pozitivné jsme hodnotili zejména oleje s jasné uvedenou
konkrétni zemi ptivodu. Nékteré vyrobky navic nesly bio certifikaci,” uzavira za dTest Hoffmannova.

Kompletni vysledky jsou k dispozici na webu spotrebitelské organizace dTest a v kvétnovém vydani
casopisu.

Kontakt pro média:
Lucie Korbeliusova, media@dtest.cz, tel.: +420 604 556 874

dTest, 0.p.s. je nejvétsi ¢eskou spotiebitelskou organizaci, kterd v CR ptsobi jiZz od roku 1992. Je
vydavatelem spotrebitelského ¢asopisu dTest, na jehoz strankach jsou publikovany vysledky
nezavislych a objektivnich testt produktt, varovéani pred nebezpecnymi a zdravotné zavadnymi
vyrobky, informace o spotrebitelskych pravech a rady, jak tato prava u¢inné uplatnovat. dTest je
soucasti mezinarodni organizace International Consumer Research and Testing (ICRT) a evropské
spotrebitelské organizace BEUC.

Poradenska linka ¢asopisu dTest - 299 149 009 - je v provozu kazdy pracovni den od 9 do 17 hodin a
spotrebitelé na ni mohou konzultovat s pravnimi poradci dTestu nejruznéjsi spotrebitelské problémy,
a to za cenu bézného tarifu volani. Od spusténi v roce 2010 této moznosti vyuzily jiz statisice
spotrebitelll a poradenska linka ¢asopisu dTest se tak stala prvni a nejvyhledéavanéjsi cestou k reseni
potizi, se kterymi se zdkaznici na trhu setkavaji.
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