Hygienici zkontrolovali ,, Paleni carodéjnic”
ve Zlutych laznich. Sedm stanku proslo bez
zavad

12.5.2026 - Petra Batok | Hygienicka stanice hlavniho mésta Prahy

Hygiena vs. carodéjnice letos 1:0. Mohlo by se zdat, ze kontrola sedmi stanku uprostred
rejdisté carodéjnic navecer 30. dubna bude vyzadovat vymitacCe dabla, ale realita byla
mnohem radostnéjsi. Zadné proslé suroviny ani hiichy proti hygiené. Prectéte si, jak
probihal statni dozor na jedné z nejvétsich prazskych akci, kde se tentokrat , kouzlilo” jen v
mezich zakona.

Akce ve Zlutych laznich probihala od 14 do 22 hodin a jeji sou¢asti bylo i zapaleni velké vatry a
moznost opékani $pekacki. Hygienici béhem kontroly provérili celkem sedm mobilnich stanki, které
byly pro akci specialné pristaveny. Navstévnikum nabizely napriklad grilované pokrmy, langose,
vafle, cukrovou vatu nebo teplé a studené napoje.

Kontrola se zamérila na dodrzovani hygienickych pravidel pri manipulaci s potravinami, osobni a
provozni hygienu personélu, zasobovéni pitnou vodou, spravné skladovani surovin i hotovych pokrm
nebo ochranu potravin pred kontaminaci. Hygienici kontrolovali také data pouzitelnosti potravin,
doklady o jejich piivodu a sledovatelnosti ¢i dodrzovéani postupt zalozenych na systému HACCP.

,Verejnost casto vnima hygienu hlavné ve chvili, kdy se objevi problém. Nasi roli je ale predevsim
problémiim predchdzet. Pravé kontroly na velkych akcich pomdhaji zajistit, aby si lidé odnesli dobry
zdzitek, a ne zdravotni komplikace. Je dilezité, Ze vétsina provozovatelil dnes chdape hygienicka
pravidla jako standard profesiondlni sluzby,” rika Vladimir Mozisek, reditel Hygienické stanice
hl. m. Prahy.

Kontrola tentokrat dopadla velmi dobre. Hygienici nezjistili zadné zavady ani porusSeni hygienickych
pozadavki. Spolec¢nost Taiko, a.s., kterd akci poradala, stejné jako externi provozovatelé jednotlivych
stank, splnili vSechny kontrolované parametry.

Hygienicka stanice hlavniho mésta Prahy se béhem sezony pravidelné zaméruje na kontroly
festivall, food marketl, venkovnich slavnosti i dal$ich hromadnych akci. Pravé pri nich byva kvuli
vys$$im teplotdm a ndrazovému provozu zvySené riziko problému pii manipulaci s potravinami.
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