Stredna odborna skola Milana Hodzu
vstupuje do novej éry: pripravujeme modernu
farmu aj potravinarsky inovacny kampus

20.4.2026 - | Banskobystricky samospravny kraj

Banskobystricky samospravny kraj (BBSK) predstavil ambiciéznu transformaciu Strednej
odbornej skoly Pod Banosom, ktora po novom nesie cestny nazov Stredna odborna Skola
Milana Hodzu. Zmena nazvu symbolizuje novu kapitolu Skoly - prepojenie tradicie,
moderného vzdelavania a inovacii v agropotravinarstve.

»Milan HodzZa nebol len prvym slovenskym predsedom vlady. Bol predovsetkym viziondrom agrarnej
politiky. Veril, Ze moderné Slovensko moéze vyrast len na zédkladoch vzdelaného, hrdého a
sebavedomého rolnika ¢i remeselnika. A Ze vidiek nema byt synonymom driny, ale miestom inovacii
a prosperity. Prave preto je spojenie tejto skoly s jeho menom také prirodzené,” uviedol predseda
Banskobystrického samospravneho kraja Ondrej Lunter.

Nova kapitola Skoly nie je len symbolicka cez zmenu nazvu. Kraj spolu so skolou pripravuje dva
klucové projekty, ktoré zasadne posunu kvalitu odborného vzdelavania.

Modelova Skolska farma pre praktické vzdelavanie

Prvym projektom je vybudovanie modelovej Rodinnej farmy v horskom prostredi s realizaciou
produkcie priamo na stol - priamo v areali Skoly. Ide o investiciu vo vyske 4,2 miliéna eur, ktora
prinesie moderné zazemie pre prakticku vyucbu.

Vzniknd nové objekty vratane cvicného penziénu pre agroturistiku, ovéina, hydinarne, dielne na
spracovanie vcelich produktov ¢i voliéry pre chov exotického vtactva. V ramci projektu budu
zmodernizované aj pekarske, cukrarske a masiarske dielne, rekonstruovana skolska jedalen, skolska
kuchyna a chemické laboratorium.

»Nasim cielom je, aby sa ziaci neucili len tedriu, ale ziskavali redlne skusenosti priamo v prostredi,
ktoré ich pripravi na prax a podnikanie, od prace so zvieratami a rastlinami, cez vyrobu potravin az
po podporu a rozvoj agroturistiky, “ uviedla riaditelka Skoly Beata Orjeskova.

Projekt reaguje na potrebu rozsirit priestorové ale aj technické kapacity skoly, vychadza z
poziadaviek trhu prace a buduje vztah mladych ludi k vidieku a lokalnej produkcii.

»,Ked pocivam o tomto projekte, hned mi to evokuje detstvo na dedine - chvile stravené so starymi
rodicmi, ked som videl, ¢o vSetko treba urobit, aby sa kvalitné produkty dostali z dvora rovno na stol.
O to ddlezitejsSie je dnes viest k tomu mladych ludi hoci aj prostrednictvom §ko6l. Som preto velmi rad,
ze takyto zmysluplny projekt vznika na Strednej odbornej Skole Milana Hodzu tu v Banskej Bystrici.
Eurdpske fondy maju skuto¢ny vyznam vtedy, ked sa pretavia do konkrétnych no zmysluplnych
projektov - a Banskobystricky samospravny kraj ukazuje, ze ich vie vyuzivat efektivne. Za
ministerstvo mozem prislubit, Ze budeme nadalej ndpomocni, aby sa takéto projekty darilo ispesne
realizovat a posuvali region aj celé Slovensko dopredu,”” uviedol minister investicii, regionalneho
rozvoja a informatizéacie Samuel Migal.

Potravinovy kampus, ktory spoji vzdelavanie, vyvoj aj inovacie



Druhym strategickym projektom je vznik Vzdelavacieho a inovacného kampusu udrzatelného
potravinarstva, ktory prepoji skoly, firmy a vyvoj.

Cielom je vytvorit miesto, kde Studenti pracuju na realnych vyzvach aj spolu s firmami a kde podniky
najdu priestor pre testovanie, vyvoj a inovacie.

Stcastou kampusu budu analytické a biologické laboratdria, senzorické testovanie, pilotné vyrobné
linky ¢i experimentédlna kuchyna. Projekt za viac ako 9 miliénov eur je aktualne vo faze pripravy
projektovej dokumentéacie a kraj sa s nim bude uchadzat o eurofondy.

Na obsahovej forme kampusu sa od zaciatku podielaju aj potravinarske firmy. Do projektu aktivne
zapajame sedem takychto firiem z kraja, s ktorymi poCitame pri prevadzke a vzdelavacich aktivitach.

,Velkou pridanou hodnotou je tizke prepojenie Skoly s praxou. Nasi ziaci budu mat pristup k
modernym technoldgidm aj odbornikom z firiem, ¢o vyrazne zvysi ich uplatnitelnost,” uviedol
zastupca riaditelky Pavel Filo.

Kampus je koncipovany ako otvorend platforma pre cely potravinarsky sektor, do ktorej sa budu
moct zapajat dalSie firmy - od etablovanych spolo¢nosti az po malé a zacCinajuce podniky z regiénu.

Investicia do buducnosti regionu

Oba projekty spolu vytvaraju prepojeny ekosystém, ktory ma ambiciu zmenit odborné vzdelavanie v
kraji a podporit rozvoj vidieka, podnikania aj inovacii.

»Vytvarame systém, ktory dava zmysel. Pre Studentov, ktori tak nebudd odchéadzat zo Skoly len s
tedriou, ale s redlnymi skisenostami. Pre firmy, ktoré mozu inovovat. Cely Banskobystricky kraj

bude vdaka tomu rast. Zaroven verim, zZe z naSho kraja vybudujeme region, ktory sa jedného dna
stane lidrom v oblasti udrzatelného potravinarstva,” uzavrel predseda BBSK Ondrej Lunter.
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