Zazij vedu 2026
16.4.2026 - | Univerzita Tomase Bati ve Zliné

Jak se vyrabi a jak chutna cokoladovy syr? Co vSechno se skryva v obycejném mléce? A jak
funguje vstrikovaci stroj, ktery dokaze béhem par vterin vyrobit plastovy vyrobek?

Na tyto otazky se vam pokusime dat odpovéd na nasich zazitkovych workshopech. Prijdte s nami
zazit védu. Fakulta technologicka UTB ve Zliné porada védecky festival Zazij védu.

Ten prinese spoustu zazitkovych workshopt pro stedni $koly i Sirokou verejnost. Navstévnici si
budou moci vyzkouset praci v laboratori, poznaji, jak vznikaji potraviny, a uvidi v akci i skute¢na
zarizeni, napriklad vstrikovaci stroj BabyPlast.

Akce probéhne 22. 4. a 23.4. 2026 od 9:00 do 17:00, pricemz dopoledni stredecni a ¢tvrtecni
program je vyhrazen pro stredni Skoly. Verejnost si prijde na své ve stredu odpoledne.

Soucasti programu pro verejnost je také vecerni diskuse Zeptej se védce, ktera probéhne 22. dubna
od 18 hodin. Otevreny format dava navstévnikiim prostor ptét se na vSe, co je zajima - od slozit&jsich
témat az po zdanlivé jednoduché otézky. Debata se zaméri mimo jiné na téma plastt, jejich vyrobu,
vyuziti i dopady na Zivotni prostredi. Diskutovat budou makromolekuldrni chemicka Markéta

Il¢ikova, biochemik Marek Koutny a zoolozka a popularizatorka védy Eva Bilkova.

Termin: streda 22. dubna a Ctvrtek 23. dubna 2026
Misto: Fakulta technologicka UTB ve Zliné (budova U15, ul. Vavreckova 5669 - u autobusového
nadrazi)

Vstup na vSechny workshopy je ZDARMA.
Vice informaci najdete na www.zazijvedu.cz.
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