Nejlepsi vycepni plzenského lezaku je z
hospody U Vandirku v Kysicich. Vitézem 20.
rocniku soutéze Pilsner Urquell Master
Bartender se stal Filip Gibis
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Vitézem jubilejniho 20. rocniku prestizni soutéze Pilsner Urquell Master Bartender se stal
Filip Gibis z hospody U Vandirku v KysSicich u Kladna. O titul nejlepsiho vycepniho
plzenského lezaku letos bojovali soutézici béhem dvoudenniho finale, které se odehralo 10.
a 11. dubna v Plzni a Praze. Do néj se z regionalnich kol a kvalifikaci probojovala dvacitka
nejlepsich vycepnich z Ceska. Ocenéni , Vyc¢epni legenda“ za celozivotni pristup k femeslu
ziskal Pavel Pressburg z legendarni prazské pivnice U Hrocha.

Findle soutéze se odehralo ve dvou kolech. Prvni findlovy den hostil plzensky pivovar, kde soutézici
pomérili své dovednosti v odbornych disciplindch zamérenych na techniku ¢epovani, péci o pivo i
znalosti pivni kultury. Druhé kolo se uskutecnilo béhem festivalu Makro Czech Gastro Fest v
prazském 02 Universu. Finalisté zde nastoupili k posledni bodované vyzvé - vy¢epnim soubojum pred
zraky 17 000 divaku. Findlova vyzva provérila nejen techniku, ale i psychickou odolnost soutézicich -
vycepni souboje pred tisici divaky znamenaly tlak, se kterym se bézné v hospodach nesetkavaji.
,Vsichni byli pod obrovskym tlakem, takové publikum v Zadné hospodé nemaji. Presto potvrdili, Ze
Jjsou skutecné Spickovi,” rika Vaclav Berka, emeritni vrchni sladek Plzenského Prazdroje, ktery
zasedl v odborné poroté.

Nejlepsim vycepnim plzenského lezaku se stal Filip Gibis, ktery se do finale soutéze probojoval jiz
podruhé. Porotu zaujal nejen svymi dovednostmi, ale také jistotou, energii a schopnosti udélat z
pivniho servisu zazitek. V KySicich u Kladna, kde Zzije 611 obyvatel, provozuje malou hospodu U
Vandirku, ve které se stara o cely provoz, od vy¢epu az po atmosféru v podniku. Pravé daraz na
spokojenost hostt, komunitu a dokonale oSetfené pivo povazuje za zaklad své prace. Kromé putovni
trofeje ziskava i marketingovou podporu od Plzenského Prazdroje, financni odménu ve vysi 1842 eur,
symbolicky pripominajici rok uvareni prvniho plzenskéeho lezaku.

,Byl jsem hodné nervozni az do posledni chvile. Nakonec jsem si ale rekl, Ze musim cepovat tplné
stejné jako doma v hospodeé - s radosti a respektem k pivu,” rika vitézny vycepni Filip Gibis a
dodéava: ,Vycepni remeslo pro mé neni jen o soutézeni, ale o tom délat lidem radost

a neustdle se v tom, co déldte, posouvat. O to vic si vazim toho, Ze jsem mohl zvitézit v letosnim
rocniku soutéze Pilsner Urquell Master Bartender.” Podle vitéze je jednou z nejvetsich hodnot
soutéze silna komunita vycepnich, ktera si predava zkusSenosti a spolecné posouva uroven ceské
pivni kultury. , Nejvéetsi motivaci jsou pro mé spokojeni hosté. Kdyz vidim, Ze si lidé pivo opravdu
uzivaji, vim, Ze to déldm sprdvné. To je pro me cely smysl vycepniho remesla,” uzavira Filip Gibis.

Do soutéze se letos prihlésil rekordni pocet 674 tuzemskych vycepnich. Do finalové dvacitky se tak
probojovali vy¢epni z celé Ceské republiky, kteti piedvedli nejen $pickové vykony, ale i silné osobni
pribéhy. Druhé misto obsadil Vladimir Canda z Pivnice U Vousatyho pulitru v Ceskych Budé&jovicich,
treti pricku pak ziskal Pavel Vostarek z Restaurace Marjana v Mnisku pod Brdy.



Vycepni souboje jako zivy zazitek

Novinkou letosniho ro¢niku bylo rozsireni kvalifikace o regionalni vycepni souboje, které probéhly
ptimo v podnicich napii¢ Ceskem. Pfed publikem v Mladé Boleslavi, Olomouci, Ceskych Budé&jovicich
a Plzni se soutéz proménila v zivé komunitni setkani plné energie. Soutézici v Casovém limitu
cepovali dvé perfektni hladinky. Odborna porota hodnotila techniku ¢epovani, vzhled piva i dodrzeni
spravnych postupll. Vy¢epni souboje prinesly obrovskou energii, zapojeni publika a skvélou
atmosféru. Kazdy soutézici mél své fanousky a regiondalni kola se zménila v zivé oslavy remesla. Z
kazdého regiondalniho kola postoupilo pét nejlepsich vycepnich do findlové tricitky.

Vycepni legenda

Pilsner Urquell kazdoro¢né ocenuje také osobnosti, které zasvétily vy¢epnimu remeslu cely svuj
profesni zivot. Titul , VyCepni legenda“ letos ziskal Pavel Pressburg z ikonické prazské pivnice U
Hrocha. Béhem své kariéry pusobil i v dalSich vyznamnych podnicich, jako jsou Malostranska
Beseda, U Pinkasli nebo Staroméstské restaurace. Sam se stal vitézem soutéze Pilsner Urquell
Master Bartender v roce 2014 a vice neZ deset let se vénuje $koleni vy¢epnich nejen v Cesku, ale i v
zahranici.

Dvacet let podpory vycepniho remesla

Soutéz Pilsner Urquell Master Bartender se letos konala jiz po dvacaté. Plzensky Prazdroj ji
dlouhodobé porada s cilem podporovat a rozvijet vyCepni remeslo, zvySovat kvalitu ¢epovaného piva
a kultivovat Ceskou i slovenskou pivni kulturu. Za uplynulych 20 ro¢nikl se soutéze zucastnily tisice
vyCepnich, kteri dnes patri ke Spicce ve svém oboru. ,Pilsner Urquell Master Bartender uz dvacet let
ukazuje, ze kvalitni pivo netvori jen sladek v pivovaru, ale dilezitd je i prdce za vycepem. Vycepni
jsou klicovym c¢lankem celého pivniho zdzZitku a letosni rocnik znovu potvrdil vysokou urovern ¢eského
i slovenského vycepniho remesla,” rika Vojtéch Homolka, vrchni obchodni sladek Plzeniského
Prazdroje.

Poznamky pro editory:

» Soutez Pilsner Urquell Master Bartender se v roce 2026 konala jiz po dvacdté a je urcend
vyc¢epnim, barmankdm a barmanum, kteri dokonale ovlddaji svoje remeslo, délaji ho s ldskou a
sdili nadSeni pro plzerisky lezdk. Cilem soutéZe je nejen ocenéni vycepnich a jejich ndrocné
prdce, ale také vzdéldvdni verejnosti, zvySovdni kvality cepovaného piva i rozvoj ceské pivni
kultury.

e Za uplynulych 19 roc¢niku se kldni zucastnily tisice vyc¢epnich. Finalisté prezentuji své uméni na
vyznamnych akcich doma i v zahranici.

» Nejlepsi vycepni plzeriského piva za rok 2025 se v soutézi Pilsner Urquell Master Bartender
stal Martin Tus$ek z restaurace U Tellert.

e Ndroky na soutezici jsou rok od roku vetsi. Jejich znalosti a dovednosti musi byt komplexni. V
prvnim kole prokdzali vsichni prihldSeni prostrednictvim on-line testu své znalosti o vyrobé
piva, péci o néj na provozovné, o historii pivovarstvi a taky o znacce Pilsner Urquell. Osmdesat
nejlepsich pak postupnée navstivili obchodni sladci pivovaru primo v jejich podnicich. Béhem
mystery shoppingu pozorne sledovali nejen jak ¢epuji, ale taky jakou pozornost vénuji cCistote
vycepniho zarizeni, spravné pripraveé sklenic a taky jak prispivaji k dobré pohodé v restauraci.
Z nich vzeslo 30 nejlépe hodnocenych vycepnich, kteri, plnili posledni kvalifikacni tikol,
natoceni minutového prezentacniho videa. Natocené medailonky napovédély poroté vice o
kreativité, zapalu pro véc, energii a viibec celkovém zaloZeni soutéziciho. Teprve po
vyhodnoceni videi bylo do findlového boje pozvano 20 nejlepSich, jejichz znalosti a dovednosti
hodnotila po cely den odbornd porota, v niz zasedli obchodni slddci a odbornici z oblasti



vycepni techniky, obchodu i marketingu plzenského pivovaru

» S exportem do zhruba 50 zemi celého sveta je Plzensky Prazdroj lidrem mezi vyrobci piva v
regionu a nejvétsim exportérem ceského piva.

e Plzensky Prazdroj ziskal v roce 2025 v Zebricku aliance Byznys pro spolecnost TOP Odpovédnd
firma druhé misto v hlavni kategorii ,TOP odpovédna velka firma“ a také prvni misto v oborové
kategorii ,,TOP odpovédnd firma v oblasti reportingu” nebo druhé misto v kategorii ,TOP
odpovédna firma: Komunikace pro udrzitelnost”.

m-20- rocnlku souteze-pllsner-urguell -master-bartender-se-stal-filip-gibis


https://www.prazdroj.cz/nejlepsi-vycepni-plzenskeho-lezaku-je-z-hospody-u-vandirku-v-kysicich-vitezem-20-rocniku-souteze-pilsner-urquell-master-bartender-se-stal-filip-gibis
https://www.prazdroj.cz/nejlepsi-vycepni-plzenskeho-lezaku-je-z-hospody-u-vandirku-v-kysicich-vitezem-20-rocniku-souteze-pilsner-urquell-master-bartender-se-stal-filip-gibis

