Vysledky kontrol provedenych v roce 2025 v
zarizenich skolniho stravovani a ostatnich
stravovacich zarizenich pro deéti na izemi hl.
m. Prahy

2.3.2026 - A. Fiileova | Hygienicka stanice hlavniho mésta Prahy

HSHMP provedla v roce 2025 v ramci vykonu statniho zdravotniho dozoru odboru hygieny
déti a mladistvych (dale jen ,HDM*) 454 kontrol se zamérenim na plnéni hygienickych
pozadavku v zarizenich skolniho stravovani a ostatnich stravovacich zarizenich pro déti.

Cilem nasich kontrol je predchazet rizikim mozného ohrozeni zdravi konzumentu, resp.
chranit specifickou, citlivou populacni skupinu déti a mladistvych.

Zavady byly zjistény pri 53 kontrolach, tj. ve 12 % ze vSech provedenych kontrol (40x zarizeni
Skolniho stravovani a 13x zarizeni tzv. ostatni stravovaci sluzby pro déti, jedna se zejména o détské
skupiny), kde byla kontrolou zjisSténa nedostatecna provozni hygiena, zanedbana udrzba prostor, kde
se manipuluje s potravinami, zanedbana udrzba predméti prichézejicich do styku s potravinami a
pokrmy, nedodrzovani skladovacich podminek danych vyrobcem, krizeni ¢istého a necistého
provozu, nedodrzovani data pouzitelnosti nebo data minimélni trvanlivosti, nezajiSténi
sledovatelnosti - puvodu potravin, nedodrzovéni postupt na zasadach HACCP, nedodrzovani
bezpecnych teplot pri uchovavani pripravovanych pokrmt, coz ve svém dusledku predstavuje
vyznamné riziko ohrozeni zdravi konzumentll, v daném pripadé déti a mladistvych.

Pri 210 kontrolach stravovacich zarizeni bylo provedeno celkem 643 méreni teplot pri
uchovavani potravin a pokrmu pred jejich vydejem, pricemz bylo zjisténo 41krat nedodrzeni
teplotniho retézce.

Dale bylo z diivodu ovéreni bezpecnosti podavanych pokrmu odebrano 11 vzorku potravin a pokrmi
na mikrobiologické vysetreni, vSechny vysledky byly vyhevujici. V ramci kontroly dodrzovani zasad
provozni hygieny byly 29krat odebrany stéry z prostredi, 11 vzorku z plochy naradi pouzivaného k
pripravé pokrmu bylo nevyhovujicich, v téchto pripadech byla provozovatelim narizena sanitace.

Foto ¢. 1 a €. 2 ZjiSténé nedostatky v provozni hygiené

Foto ¢. 3: Plisent do kuchyné rozhodné nepatri, hrozi Sireni spor plisni a kontaminace potravin a
pokrmu. Plisné predstavuji zdravotni riziko jak pro zaméstnance, tak pro konzumenty.

Foto ¢. 4: Skladovani potravin spolecné s odévem zaméstnancu a uklidovymi prostredky je
nepripustné.

Foto ¢. 5: Pristroje a zarizeni prichazejici do styku s potravinami a pokrmy musi byt v dobrém
technickém stavu, aby byla mozna jejich spravna udrzba. Pro povrchy stén plati, Ze maji byt v
bezvadném stavu a musi byt snadno cistitelné. V daném pripadé se jedna o poruseny povrch zatizeni
(robot) a poruseny povrch stén je feSen nevhodnym zplisobem polepenim péaskou, pod kterou se
muze tvorit ve vlhkém kuchynském prostredi plisen.

Foto ¢. 6: Odbéry potravin a pokrmu ve stravovacim zarizeni k ovéreni jejich bezpecnosti jsou



standardnim postupem pri Setreni podezreni na alimentarni vyskyt.

Foto ¢. 7: Kontrolujici hygienik provadi stéry z pracovnich ploch k ovéreni spravného postupu
sanitace.

Foto¢.8ac.9
Méreni teploty pokrmu k ovéreni dodrzovani teplotniho retézce je béznou soucasti kontroly.
V daném pripadé byla teplota pokrmt nevyhovujici (nebyl dodrzen stanoveny limit 60° C).

S provozovateli predmétnych Skolskych zarizeni, kde byly zjiStény zavady, bylo, pripadné bude
zahajeno prestupkové rizeni. Ze strany HSHMP byli provozovatele pouceni o spravné hygienické
praxi a o nutnosti zajistit co nejdrive konkrétni ndpravna opatreni.

V roce 2025 byly odborem HDM v zarizenich stravovacich sluzeb uloZzeno 35 pokut v celkové vysi
236 500,- K¢.

V roce 2025 bylo odborem HDM Setifeno jedno podezreni na vyskyt onemocnéni spojeného s
konzumaci pokrmu v zarizeni $kolniho stravovani. Jednalo o bakteridlni onemocnéni salmoneldza. Ze
zavéru epidemiologického Setreni vyplynulo, zZe nebyla prokazana prima souvislost onemocnéni z
pokrmu podévanych v predmétné provozovné Skolniho stravovani.

V roce 2025 jsme obdrzeli také 16 podnéta na nedodrzovéni hygienickych pozadavki ve $kolnich
jidelnach. Po provedeném Setreni byly 2 podnéty vyhodnocené jako opravnéné (jednalo se zejména o
nedostatky v provozni hygiené), 4 podnéty byly hodnoceny jako ¢aste¢né opravnéné, 7 podnétl bylo
neopravnénych a 3 podnéty byly postoupeny z duvodu mistni neprislu$nosti.

V ramci edukacni ¢innosti odboru HDM bylo v roce 2025 proskoleno 210 pracovniku
skolnich jidelen.

Foto ¢. 10 a ¢. 11: nabidka salatu ve Skolni jidelné podporuje spravné vyzivové navyky u stravniki
Skolnich jidelen

Zdroj fotografii: pochdazi z kontrolni ¢innosti odboru HDM HSHMP

A. Fuleovd, reditelka HDM
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