Nové sezonni menu a novinky na palubach
jidelnich vozu Ceskych drah

Datum 25.2.2026

Subjekt  Ceské drahy

Region Tschechische Republik

Kategorie Einzelhandel, Lebensmittelindustrie, Schienenverkehr

Ceské drahy spolecné se spolecnosti JLV predstavily v prazské Fantové budové nové sezénni
menu znacky CD Restaurant se servisem JLV a zaroven i novinky v oblasti palubnich
gastronomickych sluzeb pro letosni rok. Koncept navazuje na uspeésnou strategii
poslednich let, ktera stavi na kvalitnich surovinach, tradicnich recepturach a uzké
spolupraci s Asociaci kuchari a cukrari CR. Cestujici se na nové speciality mohou tésit uz
od zitrejsiho dne.

Znacka CD Restaurant se servisem JLV si vybudovala pevnou pozici mezi evropskou palubni
gastronomii a letos na tento smér systematicky navazuje. ,Dlouhodobé budujeme koncept
palubni gastronomie jako prirozenou soucdst komfortniho cestovdni. Sluzbu CD Restaurant
se servisem JLV dnes nabizime na 187 vlacich denné a pozitivni ohlasy registrujeme nejen
od cestujicich v Ceské republice, ale také na mezinarodnich spojich. Chceme, aby si lidé
vlak vybirali nejen kviili rychlosti a pohodli, ale i kviili kvalité sluzeb na palubé,” rika
Michal Krapinec, predseda predstavenstva a generalni feditel Ceskych drah.

Kli¢ovou roli i letos hraje spoluprace s Asociaci kuchat a cukraitt CR. Nové menu nevzniké pouze
jako soupis jidel, ale jako promysleny koncept vychazejici z historie ¢eské gastronomie, modernich
trendd i provoznich specifik zelezni¢ni dopravy. Diraz je kladen na poctivé suroviny, vyvazenost
chuti i prezentaci.

»Navazujeme na 65 let zkusSenosti a na lonské uspéchy, jako byl projekt Ringhoffer ci
ocenéni Marketér roku. Pro nas je zasadni kontinuita - pouzivime poctivé suroviny a
receptury, které maji sviij pribéh. Spoluprdce s Asociaci kuchafii a cukrarit CR nam dava
jistotu, ze i v narocnych podminkach provozu na kolejich servirujeme jidlo v kvalité, ktera
je pro nds i pro nase zdakazniky prioritou,” uvadi Pavel Moravec, reditel pro obchod, vyrobu a
marketing JLV.

Nova nabidka v jidelnich a bistro vozech CD zahrnuje tyto novinky:

« Polévka: Cockova polévka s klobasou a mrkvi

e Hlavni chod: Teleci sekany rizek s cedarem, slaninovou oméckou, batatovo-bramborovym
pyré a fazolkami

e Vegetarianska volba: Orecchiette s rostlinnym ragu alla Bolognese

» Dezert: Jablec¢ny kolac se Slehackou

Soucasti dlouhodobé strategie je také spolupréce se silnymi partnery, kteri sdileji diiraz na kvalitu a

zékaznicky komfort. ,,JLV patii mezi nejvétsi provozovatele gastro sluzeb v CR a ma obrovské

zkusenosti s tim, jak nabidnout perfektni servis i v narocnych podminkach na kolejich. O to
vice nds tési, ze miizeme byt soucdsti této spoluprdce. Diky nasemu portfoliu



nealkoholickych napojiit miizeme cestujicim nabidnout opravu Siroky vybér a postarat se o
to, aby si cestu vlakem uzili se skvélym osvézenim v ruce - at uz vyrdzeji za praci, nebo na
wylet,” rikd Michal Dyttert, reditel pro korporatni zalezitosti a udrzitelnost spole¢nosti Coca-Cola
HBC CZ/SK.

Nové menu a servis jsou pro cestujici pripraveny ve vSech restauracnich a bistro vozech od zitrejsiho

dne.

https://www.ceskedrahy.cz/tiskove-centrum/tiskove-zpravy/nove-sezonni-menu-novinky-na-palubach-j
idelnich-vozu-ceskych-drah
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