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Cesi investuji do kvalitnéjSich noza a roste
obliba specialek

13.10.2025 - Komeréni sdéleni | CTK

Noze z ¢inského mésta nozi Yangjiang dovazi do Cech nozirska znacka XinZuo a eviduje
rust zajmu o kvalitni noze. Ten nejvétsi je o univerzalni séfkucharské noze z damaskové
oceli s ¢epeli nad 7 palcti. Primérné do jednoho noze Cesi investuji 1600 K¢. Z materialu
jednoznacné vede damaskova ocel.

,Ta je historicky ikonickou zdleZitosti a mit doma takovy nuz je zndmkou vytribeného vkusu. Lidé
ocerniuji jak vzhled, tak extrémni ostrost, odolnost proti korozi a zivotnost. Stoupd zdjem o noze
japonského typu santoku, nebo specializované noze jako nakiri na bylinky a zeleninu,” rika Pavel
Malek z XinZuo.

Jen pro predstavu v XinZuo stravi na vyrobé standardniho damaskového noze 60 dni, projde vice nez
100 vyrobnimi kroky a rukama az 50 osob. V tovarné ru¢né nabrousi denné az 800 ks nozu a ro¢ni
export je 800 az 900 tisic ks vyrobkd.

Zdroj: XinZuo

https://www.ceskenoviny.cz/tiskove/zpravy/cesi-investuji-do-kvalitnejsich-nozu-a-roste-obliba-special
ek/2733595
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