Budouci pekari a cukrari z Ostravy maji nové
moderni gastrocentrum

18.9.2025 - | Krajsky urad Moravskoslezského kraje

Stredni Skola prof. Zdenka Matéjcka v Ostravé ma nové gastrocentrum vybavené
modernimi technologiemi. Tyto prostory jsou urcené pro vyuku zaku obort Cukrar, Pekar a
Potravinarska vyroba - cukrarské prace. Investicni akce Moravskoslezského kraje vysla na
72,4 milionu korun, kraj na ni ziskal 15 milionu korun z Opera¢niho programu spravedliva
transformace, zbylé naklady pokryl z vlastniho rozpoctu.

LZvysovani kvality odborného vzdéldavani patri mezi nase priority. Prostory pro praktickou vyuku maji
primy vliv nejen na tirovern vyucovani, ale i na pristup zdku a jejich chut vzdélavat se. Vérim, ze nové
moderni gastrocentrum sviij ticel ve véech téchto ohledech splni. Zdci a pedagogové cukrdrskych
obort také urcité oceni, Ze uz nebudou muset za praktickym vycvikem jezdit az do Klimkovic, kde
meéla skola odloucené pracovisté. Nejen, ze bylo daleko, ale také uz nevyhovovalo dnesnim
pozadavkim. Zdci pekarského oboru, ktery je jednim ze stipendijem podporovanych rfemeslnych
obort, pak v sidle skoly ziskdvaji misto malé dilny prostorné moderni pracovisté “ uvedl a upresnil,
Ze nové gastrocentrum se nachdzi primo v aredlu Stredni skoly prof. Zdenka Mateéjcka v Ostrave-
Porubé, a to v 1. nadzemnim podlazi pavilonu D.

Spolec¢nost GEOSAN GROUP, ktera byla zhotovitelem stavby, s pracemi zacala na zacatku zari
minulého roku. Cela investi¢ni akce trvala bezmadla rok. Stavba vysla na 39,9 milionu korun,
gastrovybaveni stalo 27,5 milionu, vybaveni interiéru si vyzadalo 1,2 milionu korun. Dalsi ndklady
spolkly projektova dokumentace nebo treba dozory.

»,Na tento projekt jsme z EU ziskali 15 milionu korun, o které jsme tispésné zazddali v Operacnim
programu spravedlivad transformace. Diky vice nez 72 miliontim korun se byvald $kolni pradelna a
sklad promenily k nepozndni. V ramci stavebnich tprav doslo k dispozicnim zméndam, takze krome
gastrocentra vzniklo také nové bezbariérové zdzemi pro ucitele a Zdky, teoretické ucebny,
technologické vyukové provozy a sklady,” vyjmenoval naméstek hejtmana Moravskoslezského kraje
pro investice a majetek Michal Kokosek.

,Veskeré technologie instalované v nové budovaném gastrocentru splnuji ndrocné pozadavky na
soucasné moderni provozy a trendy pri zpracovdni, vyrobe, skladovdni a ndsledné expedici hotovych
vyrobkt. Zdci budou vzdéldvdni s pouzitim technologickych postupti, které jsou ve firmdch aktudiné
vyuzivané a jejichz znalost je u absolventti poZadovand,” fekla reditelka Stredni Skoly prof. Zdenka
Matgjcka Ivana Jiru.

Dodéavka moderniho gastrovybaveni v ramci projektu ,Zrizeni nového gastrocentra“ reg. ¢.
CZ.10.03.01/00/23 007/0000223 je spolufinancovana z Operac¢niho programu spravedlivé
transformace v programovém obdobi 2021-2027 v ramci vyzvy 10 23 007 Odborné ucebny ve
strednich Skolach, celkova vyse dotace ¢ini 15 mil K¢.

https://www.msk.cz/cs/media/tiskove zpravy/tiskova-zprava-_-budouci-pekari-a-cukrari-z-ostravy-maji
-nove-moderni-gastrocentrum-24101



https://www.msk.cz/cs/media/tiskove_zpravy/tiskova-zprava-_-budouci-pekari-a-cukrari-z-ostravy-maji-nove-moderni-gastrocentrum-24101
https://www.msk.cz/cs/media/tiskove_zpravy/tiskova-zprava-_-budouci-pekari-a-cukrari-z-ostravy-maji-nove-moderni-gastrocentrum-24101

