Vysledky kontrol provedenych v prvnim
pololeti roku 2025 v zarizenich skolniho
stravovani a ostatnich stravovacich
zarizenich pro deti na izemi hl. m. Prahy

7.7.2025 - Fiilleova | Hygienicka stanice hlavniho mésta Prahy

HSHMP provedla v 1. pololeti 2025 v ramci vykonu statniho zdravotniho dozoru odboru
hygieny déti a mladistvych (dale jen ,HDM") 298 kontrol se zamérenim na plnéni
hygienickych pozadavku v zarizenich Skolniho stravovani a ostatnich stravevacich
zarizenich pro déti.

Zavady byly zjistény pri 27 kontrolach, tj. ve 9 % ze vSech provedenych kontrol (25x zarizeni
Skolniho stravovani a 2x zarizeni tzv. ostatni stravovaci sluzby pro déti, jedna se o détské skupiny).
Kontrolou byla zjiSténa nedostatecna provozni hygiena, zanedbana udrzba prostor, kde se
manipuluje s potravinami, zanedbana tdrzba predmétu prichazejicich do styku s potravinami a
pokrmy, nedodrzovani skladovacich podminek danych vyrobcem, krizeni ¢istého a necistého
provozu, nedodrzovani data pouzitelnosti nebo data minimélni trvanlivosti, nezajiSténi
sledovatelnosti - puvodu potravin, nedodrzovéni postupt na zasaddch HACCP, nedodrzovani
bezpecénych teplot pri uchovavani pripravovanych pokrmu, coz ve svém dusledku predstavuje
vyznamné riziko ohrozeni zdravi konzumentt, v daném pripadé déti a mladistvych.

V ramci 139 kontrol bylo provedeno 442 méreni teploty pri uchovavani potravin a pokrmu pred
jejich vydejem, pricemz bylo zjiSténo trinactkrat nedodrzeni teplotniho retézce.

Vysvétlivky k fotografiim:

Foto ¢. 1: Méreni teploty pokrmit k ovéreni dodrzovdni teplotniho retézce je béznou soucdsti
kontroly. V daném pripadé byla teplota pokrmu vyhovujici (nad pozadovanou teplotou 60 °C).

Foto ¢. 2: Zjistené zdvady: Znecisténé a poskozené povrchy stén, olupujici se omitka v prostoru, kde
se manipuluje s potravinami a pokrmy.

Foto ¢. 3: Zjistéené zavady: Nedostatecnd provozni hygiena, rezavé/mastné povrchy
vzduchotechnického zarizeni.

Foto ¢. 4: Zjistené zdvady: Zamrazovdni potravin urcenych pro primou spotrebu, uchovdvdni
potraviny v rozporu s pokyny od vyrobce potraviny.

S provozovateli predmétnych Skolskych zatizeni, kde byly zjiStény zavady, bylo, pripadné bude
zahajeno prestupkové rizeni. Ze strany HSHMP byli provozovatele pouceni o spravné hygienické
praxi a o nutnosti zajistit co nejdrive konkrétni ndpravna opatreni.

V prvnim pololeti 2025 byly odborem HDM v zarizenich stravovacich sluzeb ulozeny pokuty v
celkové vysi 73 000 Kc.

Cilem nasich kontrol je predchazet rizikitim mozného ohrozeni zdravi konzumentii, resp.
chranit specifickou, citlivou populacni skupinu déti a mladistvyich.



V prvnim pololeti 2025 jsme obdrzeli z fad verejnosti 9 podnétl na nedodrzovani hygienickych
pozadavkl ve $kolnich jidelnach. Po provedeném $etfeni byly 2 podnéty hodnocené jako opravnéné
(jednalo se zejména o nedostatky v provozni hygiené), 5 podnéti bylo neopravnénych a 2 podnéty
byly hodnoceny jako castecné opravnéné.

V ramci edukacni ¢innosti odboru HDM bylo v prvnim pololeti 2025 proskoleno v zasadach
spravné hygienické praxe 60 pracovniku skolnich jidelen méstské casti Prahy 3.

Fotografie byly porizeny béhem kontrolni ¢innosti odboru HDM HSHMP.
V Praze dne 7. 7. 2025, A. Fileova, reditelka HDM
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