Vitézove narodniho kola Trophée Mille 2024
varili ve francouzské Remesi
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Mezinarodni kucharské soutéze se zucastnilo celkem 15 tymu slozenych z mladych talentu
z gastronomickych $kol, kteri pomérili své dovednosti v ruznych disciplinach. Soutéze
sommeliérstvi se ziucastnilo pét tymu, v kucharské soutézi o nejlepsi sladky a slany pokrm z
povinnych surovin usilovalo celkem devét tymu.

Ceskou republiku reprezentoval tym ze Stiedni $koly Slavkov - Austerlitz, ktery zvitézil v ndrodnim
kole soutéze Trophée Mille 2024. To organizoval Kraj VysocCina v listopadu 2024 v Jihlavé. Sladky a
slany pokrm z celeru, ri¢niho pstruha, jablka Golden Apple a oleje z vlasskych orechi pripravovali
Yaroslava Kelemen a Matéj Chvala. Hlavnim chodem byl pstruh s oméckou z ri¢nich rakd s konakem
a v pripadé dezertu clenové poroty ochutnali rez z palené hmoty s jablecnym mousse a crémeux z
makadamovych orecht s vanilkovou zmrzlinou. Sommeliérské dovednosti predstavili Klara Jahodova
a Matgj Cernoch.

Oba tymy skvéle reprezentovaly Ceskou republiku, kdy v pfipravé slaného a sladkého pokrmu v
obrovské konkurenci dal$ich osmi tymu z celého svéta obsadili neuvéritelné druhé misto, kdyz
porazili nejen doméci Francii, a v servisu a sommeliérstvi, kde byla dalezitd vybornd komunikace v
cizim jazyce, obsadili tfeti piic¢ku. ,Bylo to poprvé, co tym Ceské republiky skonéil v pfipravé slaného
a sladkého pokrmu tzv. na bedné a obsadil jedno z prvnich tfi hodnocenych mist,” pochvaloval si
namestek hejtmana Pavel Franék.

Kromé komunikace byly v soutézi dulezité i praktické dovednosti, napriklad jak parovat vino se
syrem, prostrit slavnostni tabuli, naporcovat pred hosty kure nebo pred zraky prihlizejicich pripravit
flambovany pokrm.

,Nasim zakam se po navratu s trofejemi dostalo skvélého privitani, fandila jim celd $kola. S druhym
mistem jsou spokojeni, pry je skvélé, ale uz se nechali slySet, ze by pristi rok ve Francii chtéli
vyhrét,“ prozradila reditelka Stredni Skoly Slavkov - Austerlitz Vladislava Kulhankova.

Cesta do mezinarodniho findle Trophée Mille vSak vede pres vitézstvi v narodnim kole, které
organizuje Kraj Vysocina. Jeho 6. ro¢nik se uskutecni 1. listopadu 2025 v Jihlaveé a uz brzy bude
mozné zasilat prihlasky zakl gastronomickych oborti z celé Ceské republiky. Sledujte aktuality na
webu kr-vysocina.cz.

Narodni kolo soutéze Trophée Mille vzniklo z iniciativy a pod zastitou remesského séfkuchare
Philippa Milla, ktery na jare 2025 ziskal michelinskou hvézdu pro svou novou restauraci Arbane v
centru Remese. Radu let se pfitom py$nil dvéma michelinskymi hvézdami v zdmecku Domaine Les
Crayeres. Mezindrodni soutéz v Remesi, ktera nese jméno uznavaného séfkuchare, podporuje mladé
gastronomické talenty a propaguje kulinarské dédictvi Francie s dirazem na regionalni produkci.

Rozvoj spoluprace s regionem Grand Est

Nameéstek hejtmana Kraje Vysocina Pavel Franék vyuzil cestu nejen k podpore ceskych soutézicich,
ale také k jednanim s predstaviteli partnerského regionu Grand Est. Jednal se zastupci Skolského
uradu v Remesi o radé aktivit a vzajemné spolupraci v oblasti Skolstvi, setkal se se zastupkyni
velvyslance CR v Parizi Radkou Bordes a spolu s francouzstinarkou Lucii Machovou z tfebi¢ského



gymnazia navstivil lyceum Gaston Bachelard v Bar-sur-Aube, které spolupracuje s Gymnaziem
Trebic¢. ,Z navstévy vzesly konkrétni projekty, plan vzdjemnych vymeén zakl a dalsi plany, které
budou partnerské regiony a predevsim jejich organizace uvadét v zivot,” pochvaloval si nameéstek
Pavel Franék.
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