Mistrovstvi ceskeho piva v rukou japonske
tapsterky. ,Péna je pro Japonce samostatny
chutovy zazitek,” rika Mirai Mitomi
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Mirai Mitomi je na EXPO 2025 jednou z vycepnich, kdo navstévnikiim priblizuje kouzlo
tradicniho Ceského Cepovani. V Plzni stravila ¢as u¢enim techniky cepovani i servirovani
piva, aby dokazala predat stejny zazitek i v tisice kilometrt vzdalené Osace. Jak vnima
ceské pivni zvyky, jak Japonci reaguji na bohatou pénu, a co ji na ceské pivni kulture
nejvice inspirovalo? Prinasime odpovédi primo od tapsterky[1], ktera spojuje japonskou
preciznost s ceskou tradici.

Otazka: Jak Japonci vnimaji chut plzenského piva?

Mirai Mitomi: VétSina japonskych piv ma predevsim svézi chut, zatimco Pilsner Urquell se
vyznacuje idedlné vyvazenou horkosladkou chuti. Ve srovnani s japonskymi pivy je i mnohem
hutné;jsi. Nejvétsi rozdil, ktery Japonci vnimaji, je mnozstvi a hustota pény. I kdyz k ni mozna
zpocatku pristupuji s jistymi pochybnostmi, jakmile ochutnaji, jsou prijemné prekvapeni.

Otazka: Co ma spolec¢ného japonska a ceska pivni kultura - a v cem se lisi?

Mirai Mitomi: V Japonsku mame takovou tradici - kdyz prijdete do izakaya (tradi¢ni japonské
hospudky), déate si nejdrive pivo. V tomto smyslu je pro nas pivo natolik béznou a samozrejmou
soucasti, Ze se lidé obvykle nezamysleji nad tim, jak se serviruje nebo jak vlastné chutnd. Japonci
miluji pivo stejné jako Cesi, ale na rozdil od Ceska u nds hraje spiSe roli prostfednika - pivo se pije
predevsim pro navozeni uvolnéné atmosféry a dobré konverzace. Chut a zpiisob podavani zustavaji
¢asto v pozadi. Myslim si ale, Ze se to pomalu méni - pocet podniku, které vénuji pivu vétsi péci,
roste. A stejné tak i zajem lidi o to, co vlastné piji a jak se pivo serviruje.

Otazka: Jak Japonci reaguji na tradicni ceské styly Cepovani piva, jako je hladinka, Snyt
nebo mliko?

Mirai Mitomi: Myslim, Ze pro Japonce je to velmi zajimavé. Nikdy jsem se nesetkala s pivni
kulturou, ktera by vénovala takovou pozornost pravé péné. V Japonsku je to zcela nova zkuSenost.
Zatimco péna na japonském pivu byva spise lehka a rychle zmizi, tak hustd, krémova a stabilni péna
ceského piva je vniména jako samostatny chutovy zéazitek. Kdyz ji Japonci ochutnaji, zjisti, ze pivo
muze chutnat Gplné jinak - a Ceské pivo je diky tomu zacne vic zajimat.

Otazka: Je néco, co jste se jako japonsky tapster naucila od ¢eskych mistru?

Mirai Mitomi: V Ceské republice jsem se toho naucila opravdu hodné. Pfedevs$im v ¢epovani - jak
pivo servirovat rychle, precizné a s ohledem na kazdy detail. Zapusobila na mé filozofie , pivo vari
sldadek, ale vycepni mu ddvd dusi”. Vyjadruje hrdost a zodpovédnost, kterou vycepni prebira, a velmi
s ni souznim. Uvédomila jsem si, jak dulezitd je spoluprace mezi sladky a vycepnimi - jen kdyz jsou
na jedné viné, muze vzniknout opravdu vyjimecny zazitek. Vycepni neni jen nékdo, kdo pivo ¢epuje.
Hraje kli¢ovou roli v tom, jak si host vysledny népoj uzije - od Cepovani az po atmosféru. Uchovani
tradic je podle mé nesmirné dilezité, protoze pravé diky nim se muze historické pivo jako Pilsner



Urquell podavat tak, jak si zaslouzi.
Otazka: Muze mit ceské pivo v Japonsku podobné vyjimecné postaveni jako u nas?

Mirai Mitomi: Myslim, ze to mozné je. Japonci jsou velmi peclivi a v mnoha ohledem dusledni -
pokud se sezndmi s riznymi zpusoby, jak pivo servirovat 1épe a poctivéji, vérim, ze si je radi osvoji a
budou je dodrzovat. I my vyCepni k tomu muzeme vyrazné prispét. Vnimam to jako nasi misi -
predavat znalosti dal a pomdahat ostatnim restauracim naucit se ¢epovat pivo tradi¢nim, autentickym
geskym zptisobem. Casto dostavam dotazy z jinjch podnikti ohledné techniky ¢epovani a je vidét, Ze
zajem roste. Pro japonské milovniky piva je klicova chut. My ale vérime, ze chut nevznika jen tak
sama od sebe - formuje ji i historie, prostredi, atmosféra a pribéh znacky. A pravé tim se muze
Pilsner Urquell v Japonsku odlisit.

Poznamka pro editory:

e Pilsner Urquell zalozZil kategorii piva typu pilsner, kterd je dnes viibec nejrozsirenéjsi pivni
kategorii, nalezi do ni asi 70 % celosvétové pivni produkce. Jiz brzy po uvareni prvni varky 5.
rijna 1842 se zacal vyvazet do okolnich zemi a v roce 1873 i do Spojenych statt. Pilsner
Urquell se v soucasnosti vyvdzi do vice nez 50 zemi po celém svéte.

e Pilsner Urquell ziskal po osmé za sebou ocenéni Nejdiivéryhodnéjsi znacka v kategorii piv.

e Pilsner Urquell je soucdsti spolecnosti Plzensky Prazdroj, kterd je lidrem mezi vyrobci piva v
regionu stredni Evropy.

» S exportem do vice nez 50 zemi celého svéta je Plzensky Prazdroj lidrem mezi vyrobci piva v
regionu a nejvétsim exportérem ceského piva.

e Plzensky Prazdroj ziskal v roce 2023 v Zebricku aliance Byznys pro spolecnost TOP Odpovédnd
firma tri prvni mista: v hlavni kategorii ,,TOP odpovédnd velkd firma“ a v oborovych
kategoriich ,, TOP odpovédnd firma v inovacich” a ,TOP odpovédnd firma v Zivotnim prostredi”.

[1] Pilsner Urquell rozliSuje dva terminy pro vycepni. Master Bartender, finalista soutéze Pilsner
Urquell Master Bartender, oznacuje ceské vycepni, kteri dosahli nejvyssi trovné mistrovstvi v
¢epovani a pééi o pivo. Tito odbornici plisobi primarné v Ceské republice a jsou nositeli tradi¢niho
pivniho remesla. Tapster se pouziva pro zahranic¢ni vyCepni, kteri prosli Skolenim v Plzni a prendaseji
umeéni ¢epovani Pilsner Urquell do svéta, pricemz dodrzuji stejnou peclivost a standardy jako cesti
finalisté Master Bartender.
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