Nejlepsim vyCepnim plzenského lezaku je
Martin Tusek. Titul ziskal v konkurenci 500
soutezicich
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Titul nejlepsiho vycepniho plzenského lezaku pro rok 2025 ziskal Martin Tusek z prazské
restaurace U Telleru. Prosadil se nejen mistrovskym ¢epovanim piva, ale také hlubokymi
znalostmi o plzenském lezaku a svou schopnosti predavat nadSeni pro pivni kulturu siroké
verejnosti. Kromé putovni trofeje se muze tésit z financni odmény v symbolické vysi 1842
EUR.

,Vyhrat tuhle soutéz je pro mé obrovska cest. Byly to ndrocné dva dny, ale zaroven krdasné - potkat
se s nejlepsimi vycepnimi napri¢ Ceskem a Slovenskem a sdilet spolu zkusenosti i vdsen pro
dokonale nacepovany lezdk je neopakovatelny zdzitek,” rika vitéz soutéze Martin TusSek.

Na druhém misté se umistil Jiti Cervenka z Restaurant Rebel v Hornim Slavkové a tieti misto
vybojovala Katerina Gaydiczové prazského Hostince U Matéje. V letoSnim rocniku soutéze Pilsner
Urquell Master Bartender, ktera dlouhodobé prispiva k rozvoji ceské pivni kultury a zvySovani
kvality ¢epovaného piva, uspéli mezi rekordnim poctem 497 piihlaSenych tcastnikl z Ceska. Ve
findle zmérilo sily 20 nejlep$ich z nich, z toho 15 muzu a 5 Zen. Finalisté museli projit naro¢nymi
disciplinami, které provérili jejich praktické dovednosti v ¢epovani, a soucasné museli prokazat také
znalosti o historii a vyrobé piva, pivni kulture a predvést, jak umi komunikovat s hosty.

Finale poprvé pred divaky

Soutéz letos prinesla historickou novinku - viibec poprvé mohli findlovy souboj nejlep$ich
tuzemskych vyCepnich sledovat divaci z rad verejnosti. Po ivodnim findlovém dni, ktery se tradi¢né
uskutecnil v plzenském pivovaru, se finalisté druhy den utkali o titul na Makro Czech Gastro Festu v
prazském O2 Universu. Po cely den se tak museli vyporadat s realnymi podminkami festivalového
ruchu a dokdzat, ze uméji dokonale zvladnout cepovani i pod tlakem. Navstévnici festivalu naopak
mohli na vlastni oci sledovat jejich dovednosti a ochutnat dokonale nacepovany plzensky lezak. Do
jedné z disciplin se navic mohli sami zapojit. V jedné z findlovych vyzev totiz museli soutézici ve
zkracené Skole ¢epovani predat dobrovolnikiim z publika své znalosti a v kratkém Case je naucit, jak
nejlépe spravné cepovat.

,Uroveri letosniho roéniku byla mimorddné vysokd a tim, Ze jsme do néj poprvé zapojili divdky,
dostalo klani o nejlepsiho vycepniho plzeniského lezdku uplné novy rozmer. Videli jsme skveélé vykony
a nadseni pro tuhle dulezZitou profesi, které je zdkladem ceské pivni kultury. Vycepni jsou srdcem
kazdé hospody, a kdyz uméji skvéle pecovat o pivo, zdzitek hostt je naprosto jedine¢ny,” dodava
Véclav Berka, emeritni vrchni sladek Plzenského Prazdroje.

Honorary Connoisseur a VyCepni legenda

Prestizni titul Honorary Connoisseur udélovany osobnostem, které $iti dobré jméno plzeniského piva
doma i ve svété, letos ziskala jeho dlouholeta ambasadorka Ana Geislerova. ,Je skvélé byt soucdsti
pribéhu Pilsner Urquell a podilet se na tom, aby si lidé mohli vychutnat ten pravy plzensky zazitek.
Diky za to!” dodava herecka Ana Geislerova.



Pilsner Urquell také kazdoroéné ocenuje dlouholeté vycepni profesionaly, kteri cepovani a péci o
pivo zasvétili cely sviij pracovni zivot. Titul ,VyCepni legenda“ letos obdrzel Otta Machécek z
kralovéhradecké hospody Na Hradé.

,Za vycepem stojim uz mnoho let a stdle mé tesi videt, jak se ldska k plzeriskému lezdku prendsi na
dalsi generace. Mdm radost, Ze se na tuto tradici nezapomind a ze mladd generace vycepnich v ni
pokracuje s takovym zdpalem. Dobre nacepované pivo déld radost nejen hostum, ale i tomu, kdo ho
pripravuje,” rika Otta Machdacek, nova , Vycepni legenda“.

Poznamky pro editory:

e Soutéz Pilsner Urquell Master Bartender se v roce 2025 konala jiz po devatendcté a je urcend
vyc¢epnim, barmankdm a barmanum, kteri dokonale ovlddaji svoje remeslo, délaji ho s ldskou a
sdili nadSeni pro plzerisky lezdk. Cilem soutéZe je nejen ocenéni vycepnich a jejich narocné
prdce, ale také vzdéldvdni verejnosti, zvysovani kvality ¢epovaného piva i rozvoj ceské pivni
kultury.

e Za uplynulych 18 roc¢niku se kldni zucastnily tisice vyc¢epnich. Finalisté prezentuji své uméni na
vyznamnych akcich doma i v zahranici.

 Nejlepsi vycepni plzeriského piva za rok 2024 se v soutezi Pilsner Urquell Master Bartender
stala Klara Brodeckd z brnénské restaurace The Erin’s Flag Irish Pub.

e Ndroky na soutezici jsou rok od roku vetsi. Jejich znalosti a dovednosti musi byt komplexni. V
prvnim kole prokdzali vsichni prihldSeni prostrednictvim on-line testu své znalosti o vyrobé
piva, péci o néj na provozovné, o historii pivovarstvi a taky o znacce Pilsner Urquell. Osmdesat
nejlepsich pak postupnée navstivili obchodni sladci pivovaru primo v jejich podnicich. Béhem
mystery shoppingu pozorné sledovali nejen jak ¢epuji, ale taky jakou pozornost vénuji cCistote
vycepniho zarizeni, spravné pripraveé sklenic a taky jak prispivaji k dobré pohodé v restauraci.
Z nich vzeslo 30 nejlépe hodnocenychvycepnich, kteri, plnili posledni kvalifikacni tkol,
natoceni minutového prezentacniho videa. Natocené medailonky napovédély poroté vice o
kreativité, zapalu pro véc, energii a viibec celkovém zaloZeni soutéziciho. Teprve po
vyhodnoceni videi bylo do findlového boje pozvano 20 nejlepSich, jejichz znalosti a dovednosti
hodnotila po cely den odbornd porota, v niz zasedli obchodni slddci a odbornici z oblasti
vycepni techniky, obchodu i marketingu plzeriského pivovaru

» S exportem do zhruba 50 zemi celého svéta je Plzensky Prazdroj lidrem mezi vyrobci piva v
regionu a nejvétsim exportérem ceského piva.

e Plzerisky Prazdroj ziskal v roce 2024 v zebricku aliance Byznys pro spolecnost TOP Odpovednd
firma prvni misto v hlavni kategorii ,TOP odpovédnd velka firma” a také prvni misto v oborové
kategorii , TOP odpovédnd firma v zivotnim prostredi”.
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