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Po uspésném experimentu s péstovanim chmele v klimatickych podminkach Vysociny se
Rodinny pivovar Bernard rozhodl ucinit dalsi krok smérem k surovinové sobéstacnosti. Na
jiznim svahu za Humpolcem zalozil sad grepovniku. Cilem je zajisténi vlastni produkce
stavy pro oblibené nealkoholické pivo s prichuti grepu.

,Pokud muze na Vysoc¢iné rust chmel, nevidim davod, pro¢ by zde nemohly prospivat i citrusy,” uvadi
vrchni sladek a generalni reditel pivovaru Josef Vavra. ,Samoziejmeé si uvédomujeme, ze mistni
klimatické podminky nejsou standardni, ale Casy a pocasi se méni. Vérime, ze dokazeme dosahnout
zajimavych vysledka.”

Nova odruda grepu do vétsich nadmorskych vysek

V pokusném sadu, ktery se rozklada na rozloze priblizné pul hektaru na svahu, kde se jesté nedavno
jezdilo na sanich, byly vysazeny tfi druhy grapefruitl: Cerveny Ruby Star, zluty Oroblanco a zcela
nova odrida vyvinuté specialné pro chladnéjsi podminky - Highland Bitter. Posledni zminéna odrtuda
se vyznacuje extrémné horkou chuti, coz ji ¢ini idedlni pro pouziti v pivovarnictvi.

,Grepy maji prirozenou horkost, ktera se skvéle dopliiuje s charakterem nasich piv. Navic, pokud
nam pokus vyjde, muzeme v budoucnu zkusit i dalsi citrusy. Napriklad pomerance zde
pravdépodobné nikdy plné nedozraji, ale jejich potencidlni kyselost by mohla najit uplatnéni v novych
pivnich specialech, na kterych uz ted usilovné pracujeme. Zamichame to. A hotovo,” dodava



s nadSenim vrchni sladdek Vavra.
Grep jde nahoru

Nealkoholické pivo Bernard Bitter Grep Free se tési velké oblibé a jeho prodeje rostou. ,Oc¢ekavame,
ze do budoucna dojde k dal$imu narustu poptavky. Proto si délame zadni vratka pro pripad, ze by

na trhu nebyl dostatek prirodni grepové stavy. Chemické néhrazky ze zasady odmitame - kvalita
surovin je pro nas klicova a do naseho nealkoholického piva pouzivame vyhradné koncentrat

ze skutecénych grepi,“ dodava k pohnutkdm pro zalozeni grepového sadu obchodni reditel Zdenék
Sipek.

Vlastni cestou vlastnich surovin

Rodinny pivovar Bernard tak opét potvrzuje svou filozofii nezavislosti a nekompromisni kvality
surovin, které jsou bezpodmine¢nou podminkou pro vznik Spickového piva. Po vlastni varni vodé,
sladovné, vyrobé kvasnic a chmelnici je nyni na radé i vlastni produkce citrusu. Prvni tiroda grepu se
ocekava v pribéhu pristich tri az péti let. Dalsi plodinou v pivovarském sadu by do budoucna mély
byt fikovniky a frndkovniky.



