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Osmero studentu a studentek gastronomickych skol bojovalo v jihlavském kucharském
studiu o vstup do finale kucharské soutéze BernardChef. Mladi kuchari a kucharky museli
v limitu tri hodin pripravit tri chody - predkrm nebo polévku, hlavni chod a dezert.
Nejméné jedno z jidel museli uvarit s pivem Bernard.
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,Hodnotili jsme samozrejmé chut a vzhled jidla, sledovali jsme organizaci prace, poradek, celkovy
prehled a fortel ucastnik{. Zajimali jsme se také o kalkulaci ndkladu, to je nedilnéd soucast tohoto
femesla,” zhodnotil pribéh Michal Kore$, predseda poroty a $éfkuchar Pivnice Na Stokach

v Navstévnickém centru Bernard v Humpolci.

Do finale soutéze BernardChef 2025 2025 se probojovali:

o Natélie Heralova, Stedni $kola gastronomicka Adolpha Kolpinga, Zd4r nad Sazavou
e Toméa$ Grubr, Stredni $kola obchodu, sluzeb a remesel a Jazykova Skola, Tabor

o Natélie Rohalova, VOS Dakol a SS Dakol o. p. s., Petrovice u Karviné

e Matyas Vrecka, Hotelova Skola Frenstat pod Radhostém

Finale pred prisnou porotou


https://www.bernard.cz/cs/bernardchef

Finale soutéze BernardChef probéhne 28. ledna v Navstévnickém centru Bernard v Humpolci. V Cele
poroty bude Pavel Mares, Séfkuchar jihlavské restaurace Tri knizata, ¢len ¢eského reprezentacniho
tymu a kuchar roku. V poroté bude také séfkuchar Michal Kore$ ¢i manazer Navstévnického centra
Bernard Tomas Lavicky.

,Nasim cilem je vyhledat a podporit fortel, originalitu a kreativitu talentovanych kucharu. A také
podporit vyuku tohoto oboru. Poptavka po kvalitni gastronomii trva a dobre pripraveny kuchar je pro
restauraci pokladem,” popsal motivy pro usporadani soutéze spolumajitel pivovaru Stanislav
Bernard.

Hodnotné ceny

Pro postupujici i¢astniky pivovar pripravil hodnotné ceny jako sety kvalitnich pepru a mlynka
znacky .pepper..field a darky z pivovaru, pro finalisty sady $pickovych kuchynskych nozu Dick,
nabidku staZe v kuchyni Pivnice Na Stokach a pivo na rok zdarma. Benefitem pro budouci uplatnéni
ucastniki v kuchynich nejlepsich restauraci je certifikat o ucasti v soutézi. Vyslanim reprezentanta
Skoly ziskaly pro zavéreény rocnik zdarma prohlidku Rodinného pivovaru Bernard a Navstévnického
centra Bernard véetné degustace piv a navstévy rozhledny na pivovarském kominé.


https://www.navstivtebernard.cz/

