Test indukcnich varnych desek 2025

29.12.2024 - | DTest

Vysledky vsech testu indukénich varnych desek najdete v nasi databazi.

Indukcni desky v testu

e 14 modelu

¢ 4 varné desky s odsavanim

« véetné desek s flexi zonou

* nejprodavanéjsi znacky indukcnich desek jako Electrolux, AEG, Bosch, Whirlpool, Ikea, Mora,
Miele, Beko a dalsi

Chystate se vyménit spordk ¢i varnou desku za novou? Indukéni varné desky jsou stale
popularnéjsi volbou. Mély by byt rychlé, efektivni a bezpecné. Ale jak si vybrat z nepreberné
nabidky modelu? Ktera indukce je ta nejlepsi? Poradi vam vysledky naseho nezavislého testu.
Dozvite se, jak si jednotlivé indukcni desky vedly v praxi, zda jsou vSechny stejné vykonné a jaké maji
slabiny. Vybérem toho spravného modelu si uSetrite starosti i penize.

Stejné jako posledné jsme se i tentokrat zamérili na nejrozsirenéjsi variantu desek s sirkou
okolo 60 cm. Cena testovanych modeld saha od péti a pul tisice az po necelych 28 tisic korun.
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Varné desky peclivé provérujeme

VSech 18 indukénich desek jsme podrobné porovnali a zamérili jsme se nejen na jejich vykon a
rychlost, ale také na energetickou ucCinnost, bezpe¢nostni prvky a snadnost obsluhy a udrzby. Misto
subjektivni recenze a marketingovych frazi se dozvite redlna data a podrobné informace o vykonech
varnych desek. Diky dTestu zjistite, zda jde o kvalitni pristroj, ¢i nikoliv. Veskeré nase testy
probihaji v odborné laboratori pod dohledem zku$enych expertd.

Nejvétsi vahu na celkovém hodnoceni méla zkouska provoznich vlastnosti. Odbornici provérovali
rychlost varnych desek, schopnost udrzet stabilni teplotu ¢i hrat rovnomérné po celé plotynce.
Celkovou vykonnost spotrebiCl jsme sledovali béhem narocného zatézového testu, ve kterém se 45
minut smazily hranolky a na zbylych plotnach se soubézné varila voda.

Prave rychlost vareni byva zminovana jako jedna z nejvétsich vyhod indukc¢nich desek. Prozradime
vam, jaké panuji mezi vyrobky rozdily a ktera varna deska je nejrychlejsi. Laboratorni testy
proveérily také tvrzeni o uspornosti indukce. Neprehlédneéte proto vysledky spotreby elektrickeé
energie. Tu jsme nechali mérit pri vSech praktickych zkouskach provozu a také ve stand-by rezimu.

Co také testujeme
S vybérem vhodného vybaveni do kuchyné vdm pomuze dTest. Otestovali jsme:
e sporaky,

« digestore,
e indukcni desky s odsavanim par,



« vestavné trouby,
e mikrovinné trouby,
« fadu dals$ich kuchynskych spotrebicu, které najdete zde.

Na co si dat pozor pri vybéru?

Pri ndkupu nové indukcni varné desky zvazte nejen cenu, ale také velikost, pocet varnych zén a jejich
vykon. Zajimava muze byt tzv. flexi zona. Jde o vétsi oblast na varné desce, kterd umoznuje pouzit
méné standardni nadobi riznych tvaru a velikosti, jako treba peka¢, grilovaci plat ¢i velké hrnce.
Jsou tyto zény opravdu flexibilni, jak slibuji, a dokdzou stejnomérné rozlozit teplo po celé své plose?
Ukazalo se, Ze tato v recenzich Casto chvalena vychytavka nemusi vzdy dobre slouzit.

Také jsme zjistili, Ze nékteré indukcni desky trapi neprijemna hlu¢nost. Zajimavé a dulezité
poznatky prinesla zkouska tepelné bezpecnosti. U nékolika modell v laboratori zaznamenali
vysoké teploty povrchu mezi plotynkami ¢i na ovladacim panelu, kdyz se varilo a smazilo na vSech
zénach.

Rozhodovani, kterou indukéni desku si do kuchyné poridit, vdm mohou ulehcit také vysledky
zkousek obsluhy. I zde totiz panuji mezi jednotlivymi modely rozdily. Nez se pustite do vybirani,
nezapomente si precist naseho nakupniho pruvodce s uzite¢nymi tipy a radami.

https://www.dtest.cz/clanek-11296/test-indukcnich-varnych-desek-2025



https://www.dtest.cz/clanek-11296/test-indukcnich-varnych-desek-2025

