Svatecni gastrotip z plzenského pivovaru:
Oslavy vzniku republiky se slovenskymi viny a
tradicnimi pokrmy

21.10.2024 - | Pleisk Prazcco

Kucharsti mistri z Hospody Na Spilce pripravi v ramci Degustacniho vecera pétichodoveé
menu zpracované z lokalnich surovin. Servirovat se bude napriklad teply predkrm - zubac s
hraskem, chorizo omackou a kerblikem, nasledujici hlavni chod nabidne jehnéci hrbet,
presovany Spenat, kroketu z ovciho syra, espumu ze smrzu, chips z jehnéciho boku, rizoto z
jeCmene a tarhoni. Samozrejmé nebude chybét zavérecny sladky dezert: vétrnik, krém z
bilé cokolady a brynzy, cokoladova hlina.

O péarovani vin a zasvécené povidani o viné se béhem degustac¢niho vecera postara zkuseny
slovensky enolog a someliér Vladimir Hronsky, ktery rika: ,Muj Zivot je vino. Od studii na vinarské
Skole a pozdéji na univerzité jsem si k nému vybudoval svoji vlastni cestu. Na jejim zacdtku stdl muj
déda, ktery byl mym mentorem. U¢il mé rozumét vinarstvi, ale i vinohradu. Bez kvalitnich hroznt
totiz nevyrobite dobré vino.” Degustacni vecer slovenskych vin a chuti zacne v Konferen¢nim centru
Secese v plzenském pivovaru v 17 hodin.

Tim ov$em netradi¢ni oslava vzniku Ceskoslovenska nekonéi. V Hospodé Na Spilce na nadvoii
plzenského pivovaru bude od stredy 30. rijna do nedéle 3. listopadu k dispozici kromé stalého menu i
specialni nabidka slovenskych jidel. Opét s moznosti doplnit pokrm vybranym slovenskym vinem
nebo si rovnou zakoupit celou lahev. V ramci Slovenského tydne hosté ochutnaji to nejlepsi z
kuchyné nasich sousedt, vcetné kapustnice, halusek s brynzou a restovanou slaninou, jeleniho ragu
s korenovou zeleninou a bramborovymi Sulanci nebo zemlovky s marinovanymi slivkami a tvarohem.

On-line prodej vstupenek na Degustacni vecer slovenskych vin a chuti (2 399 K¢/osoba): Degustacni
vecer slovenskych vin a chuti | Darky a poukazy |Plzenisky Prazdroj - Eshop

Poznamka pro editory:

 Hospoda Na Spilce na nddvori plzeriského pivovaru patii mezi nejvétsi podniky v Ceské
republice a nachdzi se v prostordch byvalych kvasnych sklept. V roce 2022 prosla vyraznou
proménou, a to jak z hlediska interiéru, technologii, tak i menu. Tym zkuSenych profesiondlii tu
vari jidla z prvotridnich surovin pochdzejicich zpravidla od lokdlnich farmart a casto také
primo z plzenského piva. Zdejsi pychou je pak perfektné osetrené a nacepované pivo - vcetne
nefiltrovaného lezdku Pilsner Urquell.

» S exportem do vice nez 50 zemi celého svéta je Plzensky Prazdroj lidrem mezi vyrobci piva v
regionu a nejvétsim exportérem ceského piva.

e Plzensky Prazdroj ziskal v roce 2023 v Zebricku aliance Byznys pro spole¢nost TOP Odpoveédnd
firma tri prvni mista: v hlavni kategorii ,TOP odpovédna velkd firma“ a v oborovych
kategoriich , TOP odpovédnd firma v inovacich” a ,TOP odpovédnd firma v Zivotnim prostredi”.
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