Emeritni sladek Plzenského Prazdroje Vaclav
Berka: muz, diky kteremu pijeme skveélé pivo
po celém Cesku
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K praci v plzenském pivovaru byl Vaclav Berka doslova predurcen - je treti generaci Berku
a spolecné tak hlidaji kvalitu plzenského piva uz témeér 100 let. On sam studoval
pivovarnictvi nejprve na stredni Skole a pak i na vysoké skole chemicko-technologickeé, kde
se vénoval oboru kvasné chemie. V pivovaru v Plzni pracoval na ruznych brigadach uz od 15
let a tehdy - v roce 1971 - zde také poprvé uvaril plzensky lezak. Po studiich zacinal v
pivovaru jako technolog a pozdéji se vypracoval az do pozice vrchniho sladka. Stal tak u
klicovych inovaci, které se zavadély pri vareni, zrani i staceni piva (cylindrokonické tanky,
KEG sudy, nové stacirny atd.), ale zaroven vzdy prosazoval zachovani téch casti vyroby,
které jsou unikatni a dodnes vytvareji jedinecny chutovy profil lezaku Pilsner Urquell, jako
je pouzivani médénych kotlii nebo primy ohrev ohném pri trojitém rmutovani.

V roce 2005 se ale Vaclav Berka z vlastni iniciativy vydal naprosto novym smérem. Védél, jak skvélé
pivo se v pivovaru vari, ale také vidél, ze ne vzdy se v prvotridni formé dostane k tém, kdo z néj maji
mit nejvétsi uzitek a radost - ke spotrebitelim v hospodach. A z pozice toho, kdo se staral o kvalitu
vareni a zrani piva v pivovaru, se presunul do pozice clovéka, ktery se o pivo starad na jeho cesté do
sklenice. Zalozil zcela novou profesni kategorii - tym obchodnich sladku, a vydal se na novou misi,
unikatni nejen v Ceském, ale i svétovém kontextu.

Podle Vaclava Berky je dulezité, aby obchodni slddek mél zkuSenosti a znalosti z vyroby piva, ale
zaroven i komunikacni dovednosti. ,Zacali jsme skolenim lidi v Prazdroji, z nichZ vznikl novy tym, a
jako druhy krok jsme zalozili soutéz pro hospodské ve spravném cepovdni piva, dnesni Pilsner
Urquell Master Bartender. A také jsme edukovali verejnost, jak poznat to spravné nacepované pivo,”
vzpomina Vaclav Berka.

Nésledovalo systematické $koleni personalu v hospodach a restauracich napii¢ Ceskem ve viech
dovednostech péce o pivo, nejen vlastnim Cepovani. ,Zacali jsme vzdéldvat vycepni a ty nejlepsi jsme
pak zacali vyuzivat jako externi skolitele. Diky tomu jsme zndsobili pocet proskolenych provozoven.
Postupné pribyly dalsi programy a projekty, jako Hvézda slddki, kterd oceriuje ty tplné nejlepsi
hospody s nejlepsi péci o pivo. Nyni ro¢né zapojime do programii na zlepsovani kvality zhruba 5 000
podnikil a proskolime vice jak 12 000 lidi. Za dobu fungovdni obchodnich slddkil od roku 2005 si
troufnu tvrdit, ze jsme proskolili minimdlné 40 000 provozoven a skoro 100 000 lidi pracujicich v
gastronomii, kteri pecuji o pivo,” rika Vaclav Berka a dopliuje: ,Dnes se to muze zddt zapomenuto,
ale za téch bezmadla 20 let sla kvalita cepovaného piva v ¢eskych a moravskych hospoddch prudce
nahoru,” soudi Vaclav Berka.

V roce 2018 pak tym prazdrojskych obchodnich sladkt vyvinul sofistikovany systém méreni kvality
piva, kde sleduje 10 méritelnych standardd. Zatimco jesté v roce 2018 ho spliovalo zhruba 20 %
hospod a restauraci, které odebiraly pivo od Prazdroje, letos je to uz témeér 60 %. Ale pozor, i dalsi
podniky vykazuji vyrazna zlepseni.
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