Zaci gastro oboru se budou ucit od
profesionalnich kucharu. Startuje devaty
rocnik Gastroakademie
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Gastroakademii absolvovaly desitky mladych kucharu, kteri si mohli vyzkouset pripravu
specifickych modernich pokrmu ale i tradi¢ni ¢eskou kuchyni.

Letos prilozi ruku k dilu napriklad ve velkomeziri¢ské Jelinkové Vile, Hotelu Slavie v Pelhfimove,
jihlavskych Trech Knizatech nebo Adam ‘s Bistru v Trebici a dalsich. ,Cilem projektu je predevsim
zvySeni kvality odborného vzdélavani v gastro oborech, soucasné se nam také dari rozvijet a
prohlubovat spolupraci mezi Skolami a restauracemi coby potenciondlnimi zaméstnavateli,“ vyzdvihl
radni.

Akademie poméha najit a rozvijet talenty zaku, které mohou uplatnit napriklad pri kulinarskych
soutézich. Tou nejprestiznéjsi je podzimni Trophée Mille. Finale narodniho kola, poradaného Krajem
Vysocina, se uskutecni 2. listopadu 2024 v jihlavském Cityparku.

V regionu nabizi celkem devatendct gastro obora v souctu trinact $kol. Leto$ni Gastroakademie se
zUc¢astni zaci Gastro-technické stredni Skoly Velké Mezirici, trebi¢ské Obchodni akademie a Hotelové
Skoly, OA, VOSZ a SZS, SOSS Jihlava a havlickobrodské Obchodni akademie a Hotelové $koly,
vSechny zrizuje Kraj VysocCina.

http://www.kr-vysocina.cz/vismo/dokumenty2.asp?id=4128600&id org=450008
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