Skandinavska znacka ASKO predstavila na
veletrhu IFA inovativni spotrebice pro
udrzitelneéjsi chytre bydleni. Nabidla i
gastronomickeé zazitky s hvezdnymi
sefkuchari
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Trouby NYACRAFT: nova éra peceni

Jadrem prezentace znaCky ASKO byla na veletrhu IFA zcela nova rada trub NYACRAFT, ktera je
svymi parametry pripravena nové definovat domdci peceni. VSestranné a inovativni trouby, které
budou uvedeny na trh v pristim roce, nabizeji peceni s presnosti na jeden stupen s rizenou trovni
pary a teplotni sondou pro ty nejlepsi kulinarské vysledky. V nabidce budou jak v klasické 60cm
verzi, tak i v kompaktni, niz§i 45cm verzi. Kompaktni trouba pritom kombinuje Sest inovativnich
funkci v jediném spotrebici: konvekéni ohrev, plné parni rezim, kombinaci pary a konvekéniho
ohrevu, mikrovinny ohrev, kombinaci mikrovinného a konvekéniho ohrevu - a to vSe v unikatni
kombinaci s nejucinnéjsim automatickym pyrolytickym cCiSténim. Trouby je mozné monitorovat a
ovladat z mobilniho zatizeni pomoci aplikace ConnectLife a také hlasem.

DishDesigner: reseni pro chytrou kuchyni

Znacka ASKO také predstavila inteligentni platformu DishDesigner, vyuzivajici umélou inteligenci s
technologii spole¢nosti Microsoft. Tato chytra platforma prinasi individualni recepty, zaloZzené na
osobnich preferencich, dostupnych surovinach a kucharskych dovednostech. PovySuje domaci vareni
z toho, co mate po ruce, na skuteény zazitek a soucasné pomaha snizovat plytvani potravinami.

Profesionalni mycka nadobi: novy standard vykonu, hygieny a udrzitelnosti

V segmentu profesionalnich spotrebic¢u byla predstavena nova profesionalni mycka nadobi ASKO
DW60.C. Splnuje nejprisnéjsi pozadavky na Cistotu, hygienu a bezpeénost v naro¢nych prostredich -
od zdravotnickych zarizeni az po bistra a materské skoly. Tato odolna a uc¢inna mycka je vybavena
intuitivnim ovladanim, podsvicenymi ovladacimi prvky a prehlednymi stavovymi projekcemi pro
snadnou obsluhu. Systém SANI zajistuje spravnou dezinfekci, zatimco flexibilni koSe a nastavitelné
vykonové zdény optimalizuji myti. Integrovany systém automatického davkovani zabranuje plytvani
mycimi prostredky a aplikace ASKO Connect Pro umoznuje uzivatelim sledovat a optimalizovat
spotrebu vody a energie. To vSe nastavuje nové standardy v udrzitelnosti.

Péce o pradlo: zdravi a hygiena na svétové urovni

Znacka ASKO je jiz od samého pocéatku lidrem v oblasti péce o pradlo diky inovacim, které stavi do
popredi vykon, spolehlivost a hygienu. Technologie Steel Seal™ bez gumového tésnéni dvirek
zaruCuje naprostou Cistotu a diky ni je ASKO jedinou znackou, ktera ziskala oznaceni Sensitive
Choice. Jedine¢na konstrukce s patentovanym resenim Quattro Construction™, kdy praci vana spolu
s bubnem stoji na ¢tyrech tlumicich, zarucCuje naprostou stabilitu. Tomuto odkazu zstava vérna i
nova generace pracek, ktera bude uvedena na trh pristi rok; nabizi vSak i radu inovativnich chytrych
funkci. Napriklad moznost sparovat spotirebice pro péci o pradlo s chytrou platformou ConnectLife,



ktera umozni nejen ovladat prani na dalku, ale také nabidne prehled o spotrebované energii, vodé a
pracim prostredku véetné tipu, jak jimi Setrit.

Indukc¢ni technologie Celsius°Cooking™: Novy zpusob vareni s presnou regulaci teploty

Svuj prostor méla na veletrhu i unikatni technologie Celsius®Cooking™ . Chytra induk¢ni deska
bezdratové komunikuje s originalnim prislusenstvim Celsius®°Cooking™ - s hrnci a panvi s teplotni
sondou - a sama ridi naprosto precizné dobu vareni i teplotu s presnosti na jeden stupen. Ve verzi s
komfortni Sitkou 83 cm dokonce skryva i vysuvny odsava¢ ASKO Elevate; tato exkluzivni varna deska
ziskala prestizni iF Design Award. Na doprovodnych webovych strankdch www.celsiuscooking.com
pak domdci kuchari naleznou nepreberné mnozstvi inspirativnich recepta.

Chytré vinotéky: vas osobni someliér

Vinotéky ASKO predstavuji inovativni zpusob, jak nabidnout cennym vintim tu nejlepsi profesionalni
péci jako v pravych vinnych sklepech: optimalni a stélou teplotu, vlhkost i prostiedi bez pachu, UV
zéreni a otrest. Pro majitele cennych vin je uréena chytra skrinova vinotéka, ktera umoznuje
skladovani, zrani a podavani az 190 lahvi vina ve trech oddélenych, samostatné ovladatelnych
teplotnich zonach. A také vytvareni digitdlniho archivu vin prostrednictvim aplikace ConnectLife a
sveétové databaze vin Vivino. Skvéle ji dopliuje parova skrinova vinotéka pro dlouhodobé uchovavani
a zrani az 261 lahvi vina v optimélnich podminkdch. K vestavbé do kuchynskeé linky je pak ur¢ena
jednozonova nebo dvouzonova mensi vinotéka.
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Vedle novych profesionalnich mycek nadobi byly k vidéni i chytré mycéky ASKO z rady DW60 do
domacnosti. Jsou vybavené Ctyrmi koSi pro 17 sad nadobi a maji nejvétsi kapacitu na svété. Vyuzivaji
systém az 11 vysokotlakych trysek, automatické davkovani myciho gelu a UV technologii, ktera
eliminuje 99,9999 % bakterii a viru. Osm nejdulezitéjsich komponent je vyrobeno z vysoce kvalitni
udrzitelnost - jsou testovany na ekvivalent pravidelného pouzivani po dobu 20 let. Ovladaji se i na
dalku prostrednictvim aplikace ConnectLife a mobilnich zarizeni.

Uchovavani potravin: optimalni skladovani a presna teplota

Nechybély ani vestavné a volné stojici chladnicky a mraznicky ASKO s inovativnimi technologiemi,
které vytvareji optimalni skladovaci podminky s presnou kontrolou vlhkosti a teploty v celém
vnitrnim prostoru. Systém Cool Flow+ s inteligentnimi senzory umoziuje skladovani potravin na
libovolné polici a zajiStuje rychlé obnoveni teploty po otevreni a zavreni dveri chladnicky. Funkce
Multi Zone umoznuje nastavit teplotu v kazdé zasuvce, funkce Convert Zone zvySuje vitanou
flexibilitu tim, Ze dokaze preménit mrazici oddil na chladnic¢ku.

Exkluzivni gastronomické zazitky s ambasadory znacky ASKO

Pro navstévniky byly pripraveny i exkluzivni zazitkové akce s Zivym varenim a ochutnavkou vin,

peclivé vybranych k podavanému menu. Pripravili je ¢tyri ambasadori znacky ASKO: respektovany
Sesky $éfkuchat Marek Fichtner, prezident Bocuse d'Or Czech a porotce MasterChef Cesko, a déle
britsky michelinsky Séfkuchar Tom Aikens a nejlepsi someliéri Andreas Larsson a Valentin Bufolin.
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