Od diferencialnich rovnic k fermentovaneé
zalivce. Absolvent FSI slavi uspéchy se svou
unikatni rajcatovou omackou
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Kvasené potraviny obklopovaly Radima Stranika podle jeho slov uz od détstvi. ,Pochazim z
jizni Moravy, kde je kvaseni bézna soucast kuchyné. At uz jsou to kvasené zeli, kvasaky Ci
burcak. Vice mé to ale zacalo zajimat az kolem dvacatého roku. Tehdy jsem zacal vic
objevovat gastronomii a nové chuté,” rika. Pravé nové chuté podle néj velmi dobre vznikaji
pri fermentaci. ,,Pro mnoho lidi je ale fermentace takova ¢erna skrinka. Néco nahazou
dovnitr, a kdyz maji stésti a povede se to, vznikne néco zajimavého. Mé fermentace zacala
fascinovat a bavilo mé ji zkoumat. Jako vystudovany inzenyr jsem k tomu pristoupil velmi
exaktné a analyticky,” vzpomina s usmévem Radim Stranik.

Rekl si, ze fermentace nemiZe byt ndhoda, a jal se experimentovat. ,Rikal jsem si, Ze za tim musi byt
néjaké jasné pravidlo. A po néjaké dobé zkoumani jsem skutecné nasel set pravidel, podle kterych to
v 95 procentech pripadu vyjde,” popisuje. Kvuli ¢emu se ale z koniCku stalo celé podnikani, je
fermentované rajce. Radim Stranik totiz ndahodou na internetu objevil recept na kvasena rajcata. A v
duchu svych experimenti se to hned rozhodl vyzkouset. ,Mnohokrét se to nepovedlo, ale potom jsem
dosel na ty spravné poméry. Vytvoril jsem formuli, ktera nam vSem strasné zachutnala. Zacal jsem to
nabizet kazdé navstéve a vSichni z toho byli tak nadSeni, Ze po mné chtéli recept,” rika Strénik.

Ten si zajmu okoli v§iml a rozhodl se svou fermentovanou omacku nabidnout i platicim zédkazniktum.
,Prihlasil jsem se na Slavnosti rajcat v mé rodné Breclavi. Otevrel jsem si stanek a prvni den prodal
uplné vSechno, co jsme méli navarené. Mél jsem z toho hrozné dobry pocit, protoze jsem vidél, jak
pozitivné na to lidé reagovali. Den na to jsem tak zalozil firmu. Vzniklo Fermato a ja zacal studovat,
co to znamend podnikat, vést e-shop i potravinarsky provoz. Do té doby jsem jen pocital matice a
diferencialni rovnice,” vypravi.

Za tri roky existence si znacka Fermato stihla vybudovat jméno a klientela kazdy rok narusta. Stejné
jako obrat. ,Vloni jsme méli obrat dva miliony korun. To jsme letos zvladli udélat za pouhy jeden
meésic. Cekame tak, ze na konci letosniho roku bude obrat mezi 15 a 20 miliony korun,” rika Radim
Stranik.

Pry¢ uz jsou tak doby, kdy Radim Stranik sdm mixoval rajCata o vikendech v zapujéeném provozu.
Dnes Fermato zaméstnava necelych dvacet lidi, z toho Sest na plny tivazek. Mési¢né zpracuji mezi
tfemi a Ctyrmi tunami rajcat a do svéta poslou az tri tisice baliki mési¢né. ,Prvnich par mésicu jsem
to délal po vecerech, o vikendech. Narazil jsem na spoustu slepych ulicek a celou véc dotoval z
vlastnich penéz. Ale véril jsem tomu a ono se to nakonec povedlo. Asi po roce se Fermatu zacalo
darit a moc nds to bavi,” dodava Stranik, ktery podnik vede i se svou Zenou - vystudovanou
potravinarskou chemickou.

Pres dosavadni uspéchy Radim Stranik zatim zistava jednou nohou v inzenyringu a stéle pri
podnikéni pracuje jako vedouci vypocetniho oddéleni. Ve volném case se ale ve Fermatu vénuje
marketingu, obchodu i vyvoji. ,Bavi mé hledat nové cesticky, jak nase produkty dostat k lidem. Bavi
meé bavit se s lidma a hledat reSeni na jejich problémy. Taky vyvijim nové produkty a premyslim, jak
to celé posunout dal,” priblizuje.



Dodéva ale, Ze momentalné nemohou prili§ rust, protoZe je vyroba na svém limitu. ,,Co vyrobime, to
hned prodame. I proto jsme ted porizovali nové stroje, které nam vyrobu usnadni a zrychli. Protoze
pasirovat padesatilitrovy sud s rajcatovou omackou zabere hodinu. A tydné jich pasirujeme treba
tricet,” popisuje Stranik s tim, Ze letos by chtéli vyrobu vyladit a ozkousSet vSe na ceském a
slovenském trhu. Pristi rok pak planuji expandovat do Némecka, Polska i Madarska. V planu jsou i
nové produkty. Napriklad specialni séjové omacky a miso pasty. ,V hlavé mi uvizla prvni véta, kterou
ndm na prednasce rekl profesor Pochyly. Rekl ndm, Ze musime zistat zvédavi. Mame se porad ptat,
proc se véci déji tak, jak se déji. A ja se tim ridim,” rikd na zavér Radim Stranik.
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