Klobasy z Italie mohou obsahovat zavadne
listerie

26.9.2022 - Petr Vorli¢ek | Statni veterinarni sprava CR

Statni veterinarni sprava (SVS) varuje spotrebitele pred italskymi klobasami, které se
prodavaly i v Ceské republice. Je zde nebezpeci, ze by mohly obsahovat zdravotné zavadné
bakterie listérie. Zakaznici téchto produktiu v prodejné v Chrastanech u Prahy nakoupili
vice nez 50 kg. Pokud vyrobek maji doma, neméli by jej konzumovat a mohou jej vratit v
misté nakupu.

O pritomnosti rizikovych produktt na Ceském trhu obdrzela SVS informace prostiednictvim systému
rychlého varovani (RASFF). Italské dozorové organy informovaly ostatni clenské staty Evropské unie
o preventivnim stahovani zminénych vyrobki v souvislosti s pripady onemocnéni zpusobenymi
listériemi na uzemi Italie.

Tri ruzné druhy italskych klobés od téhoz italského vyrobce Agricola Tre Valli Soc.Coop A.R.L
byly dle vysledki Setfeni v prodeji v jediné prodejné v CR: Max Food SE, Za Trati 235, 252 19
Chrastany. Do jinych prodejen nebyly distribuovany. Do CR bylo dovezeno 123,75 kg driibeZich
klobas. Z tohoto mnozstvi se podarilo stahnout z prodeje 68,4 kg. Zbyvajicich vice nez 55 kg se
prodalo. I vzhledem k datim spotieby mohou mit vétsi ¢i mensi ¢ast tohoto mnozstvi zakaznici doma.

Identifikace vyrobku:
Nazev: Klobasy: Wudy Classico 250 g; Wudy Formggio 150 g; Wudy Grill 250 g

Vyrobce: Agricola Tre Valli Soc.Coop A.R.L.

Prijemce zasilky: Max Food SE, Za Trati 235, 252 19 Chrastany

Datum minimalni spotreby (DMT): stahuji se vyrobky s témito DMT - 21 9.2022, 27.9.2022,
15.10.2022, 23.10.2022, 25.10.2022, 30.10.2022, 31.10.2022, 1.11.2022, 11.11.2022, 12.11.2022,
13.11.2022, 16.11.2022

Baktérie Listeria monocytogenes mohou zpusobovat onemocnéni zvané listeridza. Do lidského
organismu se mohou dostat napriklad prostrednictvim nevhodné oSetrenych ¢i skladovanych
potravin. Zdravy jedinec se obvykle s nizkymi davkami listerii vyporada bez problému. Nebezpeci
vSak mohou tyto baktérie predstavovat pro osoby s oslabenou imunitou, staré lidi, déti a téhotné
zeny. Mnozeni baktérii 1ze v pripadé potravin zivo¢iSného piivodu predchéazet spravnym skladovanim
potravin. Zde je zejména dulezité dodrzovat datum spotreby a skladovat potraviny za teplot
doporucéenych vyrobcem. Baktérie pak spolehlivé likviduje dostatecnd tepelna tprava potravin.
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