Vietnamska sekana obsahovala listerie

12.1.2024 - Petr Vorli¢ek | Statni veterinarni sprava CR

Statni veterinarni sprava (SVS) upozornuje spotrebitele na vietnamskou sekanou (Cha
Chien), v niz byla zjiSténa bakterie Listeria monocytogenes. Cela problematicka sarze
masného produktu od vyrobce z Rakovnicka o hmotnosti 40 kg se jiz prodala. Spotrebitelé,
kteri by vyrobek, jehoz datum minimalni trvanlivosti kon¢i o nasledujicim vikendu, méli
doma, by jej rozhodné neméli konzumovat. Mohou jej vratit v misté prodeje.

Identifikace vyrobku:

Nazev: Sekana (Cha Chien), masny vyrobek tepelné opracovany, baleny ve vakuu
Vyrobce: AD Vyroba potravin s.r.o.; Bukov u Horovicek; Horovicky

Baleni: 500 g
Datum vyroby: 11. 12. 2023
Datum minimalni trvanlivosti: 14.01.2024

Dle informaci zjisténych veterinarnimi inspektory pri dosetrovani pripadu, byly vyrobky
prodany kone¢nym spotrebitelim na Rakovnicku a ¢astecné v Praze. Odbérateli byli
zejména prislusnici vietnamské komunity.

Pritomnost listerii v produktu odhalilo vySetreni vzorku, které odebrali u vyrobce pri
kontrole provozu veterinarni inspektori ze Stredoceského kraje. V dobé zjiSténi vysledku
byla cela sarze vyrobku jiz vyexpedovana do trzni sité ¢i prodana kone¢nym spotrebitelum z
prostredi vietnamské komunity.

Provozovateli bylo narizeno pozastaveni vyroby produktu a jeho uvadéni na trh.
Provozovatel musi provést sanitaci provozu a dolozit jeji icinnost naslednym odbérem
stéru. Musi také nasledné nechat vysetrit zkusebni partii dotceného vyrobku a prokazat tak
jeho zdravotni nezavadnost.

Bakterie Listeria monocytogenes muze zpusobovat onemocnéni zvané listeriéza. Do
lidského organismu se muze dostat napriklad prostrednictvim nevhodné osSetrenych c¢i
skladovanych potravin. Zdravy jedinec se obvykle s nizkymi davkami listerii vyporada bez
problému. Rizikovymi skupinami pro zavazné formy onemocnéni listeriézou mohou byt zejména
osoby s poruchami imunity, HIV pozitivni, t€hotné Zeny, novorozenci a starsi lidé. Jelikoz jsou listerie
schopné mnozit se i pri nizkych teplotach (v lednici), je dulezité dbat na spravné skladovani a
dodrzeni data spotreby. Bakterie pak spolehlivé likviduje dostatec¢na tepelna uprava potravin.
Pokud zjistite zdravotni potize v rozmezi inkubac¢ni doby (typicky 2-3 tydny, muze byt i delsi),
informujte prosim svého lékare.
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