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Multifunkc¢ni mixér a polévkovar SENCOR SBU 0510BK seka, kraji, mixuje, vari, pripravi
pyré i presnidavku, teplou i studenou polévku ¢i omacku. Stac¢i do néj jen umistit suroviny
a zvolit patricny program.

Srdcem mixéru a polévkovaru SBU 0510BK jsou Spickové 8dilné noze vyrobené z vysoce kvalitni
nerezové oceli. Ty zajiStuji precizni mixovani studenych, teplych i horkych pokrmu. Ovladani je
naprosto intuitivni diky inteligentnimu dotykovému panelu, ktery umozni rychle prepinat mezi
ruznymi funkcemi a nastavenimi.

S deviti rychlostnimi stupni lze presné upravit texturu a konzistenci pokrmu, a diky samocisticimu
programu usetrite Cas a usili pri uklidu po vareni. Inteligentni vareni zahrnuje i automatickou zménu
vykonu ohrevu a michani pro riizné faze pripravy, coz zajisti lepsi chut a konzistenci jidel. Nadoba z
borosilikatového skla s vysokou odolnosti vuci vysokym teplotam zajistuje bezpecnou pripravu
pokrmu a umoznuje sledovat proces vareni.

Mixér a polévkovar neni jen spotrebic, je to spolehlivy kucharsky pomocnik, ktery pomuze pripravit
lahodné pokrmy. S neuvéritelnymi sedmi prednastavenymi programy pro krémové polévky, kase,
omacky, dzusy, smoothie nebo dokonce drceni ledu, je moznost rychle a snadno pripravit Sirokou
$kélu pokrmu. Napriklad sezénni dynovou polévku. Jak na ni?

Recept na dynovou polévku

Dyni zbavte seminek, oloupejte a nakrajejte na kousky. Smichejte s olejem, trochou soli a vlozte na
pul hodiny do trouby na 220 °C.

Po upeceni prendejte do chytrého a inovativniho mixéru a polévkovaru Sencor SBU 0510BK
nasledné vlozte cibuli, zdzvor, upe¢enou dyni, osolte, opeprete a pridejte kurkumu pro barvu. Zalijte
vodou nebo vyvarem a podle chuti pridejte kokosové mléko. Ted uz jen staci zvolit program
»Krémova polévka“ na inteligentnim dotykovém ovladacim panelu. Po zvukové signalizaci je polévka
pripravena k servirovani.

Nic nemusite nadrobno krajet ani mixovat ani jinak upravovat, stroj vSe zvladne za vas!
Dobrou chut.
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