Veletrh FOR GASTRO & HOTEL nastini, jak
funguji udrzitelnost a nove smery v
pohostinstvi
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Veletrh FOR GASTRO & HOTEL také letos propoji profesionaly pohostinskych oboru i
milovniky gastronomie. ,V Letnanech se predstavi tuzemskeé i zahrani¢ni znacky,
dodavatelé, vyrobci i provozovatelé podniku v segmentu HoReCa. Prvni den veletrhu
probéhne také odborny KONGRES FOR GASTRO & HOTEL s tématem NOVY UDEL -
UDRZITELOST, na némz vystoupi odbornici na verejné hromadné stravovani, zastupci
oborovych svazu a asociaci a uspésni podnikatelé s unikatnimi koncepty,“ rekla reditelka
veletrhu Véra Spanova.

Pozornost bude v ramci veletrhu zamérena i na rozvoj studentu hotelovych $kol a pohostinskych
obort, kteri jsou pro udrzeni kvality a pozitivniho vyvoje tohoto odvétvi klicovi. S podporou Asociace
Skolnich jidelen CR nahlédnou navstévnici i do novinek a trend stravovani ve Skolach. Pfedstaven
bude projekt Den mezinarodni kuchyné v ¢eskych Skolnich jidelnach, ktery si klade za cil zpristupnit
détem pestrou paletu chuti a nastinit jim nové gastronomické obzory.

Veganstvi i rodinna vinarstvi

Soucasti expozic bude sekce asijského podnikatelského sektoru, ktera nabidne unikatni pohled na
podnikéni a inovace v téchto oblastech. Nové cesty gastronomie predstavi veletrh ve spolupraci s
partnerem, spolecnosti Green Heads. Nastini, jak 1ze revolu¢né propojit tradicni gastronomii a
inovativni sméry novych veganskych trendu, které si zada doba. Navstévnici budou mit moznost
poznat také chuté malych vinarstvi na sdruzené expozici rodinnych vinarskych firem.

Zajimavou expozici chysta nejvétsi asijsky obchodni retézec v Evropé TAMDA FOODS i dovozce
vietnamské kévy a Caje Master Vietnam. Predstavi se Get a Fruit s nabidkou produktt z feckého
ovoce, pekarna La Lorraine nebo némecka firma s osvétlenim Hera. Vy$lapat si na kole sviij drink
budou moci navstévnici na stanku Fruit Bike, predstavi se i projekt tvorici novou generaci
»gastronautu” nazvany Food Addictors. Nebude chybét Siroké portfolio udrzitelného potravinarstvi
diky firmam Grizly, Veganius.bio, Eco&Organics, Chutno, Madami nebo Tom Chai.

V ramci veletrhu FOR GASTRO & HOTEL se predstavi také unikatni aquaponicka farma
HerbaFabrica, ktera péstuje mikro bylinky, zeleninu i jedlé kvéty. Mezi napoji navstévnici uvidi
znac¢ky Mattoni, Vikeza Gastro, Pivovar Ferdinand nebo minipivovar Cerveny vlk a dal$i. Barevné
vegan sushi priveze spolecnost Color sushi a zdjemce nauci tuto lahtidku i vyrabét.

Jak atraktivni mize byt smyslovy marketing, to ukdze v PVA EXPO PRAHA firma Store Media,
spolecnost Elementi zase rozzari vystavni halu stoly s ohnistém. Znacky Enzo Bencini, Espresso
Profesional, J. J. Darboven nebo prazirny Doctor Cofee, Lazenska kéva a Hippo cafe potési milovniky

kavy.
Bohaty program

Tri dny veletrhu prinesou nejen informace o trendech, produktech a technologiich, ale nabidnou také
bohaty doprovodny program. Prvni den veletrhu, streda 1. listopadu, bude zasvécen udalosti Zazij,



poznej a ochutnej Vietnam, kterd pfinese soutéZe a prezentace pod zé&stitou Ceské barmanské
asociace CBA Czech Teatenders ve spolupraci s panem Jirim Bohacem a Cesko-vietnamskym
vzdélavacim institutem.

Ctvrteéni program 2. listopadu uvede spésné nové koncepty podnikdl, které dokazaly propojit
udrzitelnost s aktudlnimi trendy. Navstévnici se seznami s projektem organizace Rostlinné, nebudou
chybét ukazky asijské a veganské kuchyné a v odpolednich hodinach zavede zajemce spole¢nost
Everest Ayurveda na fascinujici cestu do Himaldji. Po ¢tyrech letech se do Letiian vraci popularni
carvingova soutéz CZECH CARVING CUP, ktera probéhne 2. listopadu. Pro pokrocilé i zacinajici
rezbare budou pripraveny ¢tyri soutézni kategorie: live carving s volnou tematikou na omezeny cas
tri hodiny, v druhé kategorii bude téma , dyné“, ve treti cukrovy meloun a ve ¢tvrté kvétinova
kompozice.

Mladé talenty i legenda

Posledni den veletrhu, patek 3. listopadu, propoji italskou vasen pro kavu a perspektivni mladé
talenty z pohostinskych oboru. A to pri prilezitosti konani Enzo Bencini Barista Cup 2023 - soutéze
strednich hotelovych Skol. Hlavnim porotcem této akce bude Zivouci legenda Roberto Trevisan -
lektor Skoly kavy a zakladatel Mistrovstvi baristli CR. Moderatorkou bude Markéta Hrube$ova.

Veletrh FOR GASTRO & HOTEL letos umozni sezndmeni se s aktualnimi trendy, poctivym remeslem,
novymi chutémi, zndmymi odborniky i novymi talenty, ale také nastini fungovani odbornych instituci
¢i firem zameérenych na toto odvétvi.

Na vystavisti PVA EXPO PRAHA budou k vidéni také mnohé zajimavosti.
Podrobnosti o veletrhu najdete na www.for-gastro.cz.
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