Poznejte tajemstvi zemeédeélske vedy na Noci
védcu
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Jiz potreti se Narodni zemédélské muzeum Ostrava zapoji do akce Noc védcu, ktera letos
nese podtitul Tajemstvi. Navstévnici se mohou tésit na workshopy, prednasky i
komentované prohlidky. Akce se kona v patek 6. rijna od 17 do 22 hodin, vstup je zdarma.

Jak pomoci udrzet vodu v krajiné, zvysit reten¢ni schopnosti ptdy, a sniZit tak negativni dopady
sucha na zemédélstvi? Jak vyuzit odpadni syrovatku z mlékérenského priumyslu? Na tuto
problematiku se zamérili vyzkumnici z Centra polymernich systému Univerzity Tomase Bati ve Zliné,
kteri predstavi ekologicky Setrny hydrogel pro zvySeni kvality pudy a rust péstovanych rostlin.

Pro zdjemce je nachystany i workshop pripravy tradic¢nich loksi v€etné ochutnavky. Uz nase babicky
védély, ze neni potreba mnoho k tomu, aby vzniklo néco jednoduchého a pritom chutové
univerzalniho. LokSe se podéavaji naslano se Spekem ¢i zelim, k peCenému masu, ale vynikajici jsou i
nasladko s tvarohem, marmeladou, makem nebo povidly.

Navstévnici se také mohou seznamit s zivotem vcel, poznat jednotlivé role vCel v lu i fungovani tlu
samého. Bude mozné vyzkouset si zemédélskou profesi véelare. Na dotazy ohledné chovu a
predchazeni nemoci vcel bude odpovidat Tomas Turecek z Botanické zahrady Prirodovédecké fakulty
Ostravskeé univerzity. Pripraven je i workshop na vyrobu svic¢ek ze vCeliho vosku.

Jak si vypéstovat vlastni bylinku od seminka, bylinky sbirat, susit a skladovat, poradi Anna Vichova z
Bylinkové farmy Vichovi.

Co vSe se da najit v hliné a co vse je pro archeology dulezité? Zamci si mohou zahrat na archeology a
nalézt vSechny artefakty, které lze spojit s lidskou ¢innosti. Mohou najit keramicky strep,
opracovanou kost, opracovany kamen nebo treba provrtanou muslicku, ktera muze byt dukazem
obchodnich styka.

Predstaveny budou i technologie a principy bezpe¢né produkce microgreens a koncept udrzitelné
lokalni sobéstacné produkce microgreens v Moravskoslezském kraji.

Néavstévnici ziskaji tipy pro bezpe¢nou konzumaci, seznami se s automatizovanym systémem pro
jejich péstovéani a poznaji rostliny v ruzné fazi rustu. Soucasti programu je také ochutnavka i
workshop ve spolupréci s firmou MoraviaLab.



