Jak dopadly kontroly stankového prodeje
obcCerstveni na letnich hudebnich festivalech

12.9.2023 - | Krajska hygienicka stanice kraje Vysocina

Krajska hygienicka stanice kraje Vysocina (KHSV) pravidelné kontroluje stanky s rychlym
obcerstvenim.

Obzvlasté tam, kde se setkava vétsi mnozstvi navstévniki, napriklad na hudebnich festivalech,
kulturnich akcich, velkych poutich, sportovnich utkanich, koupalistich nebo v kempech. Od zac¢atku
kvétna az do konce prazdnin hygienici provedli celkem 188 kontrol stanku rychlého obcerstveni.
Nedostatky byly zjistény u 38 provozovateld.

Kazdoroéné v letni sezdné krajsti hygienici kontroluji stanky s rychlym obcerstvenim, zda jsou
dodrzovany podminky provozni a osobni hygieny a zasady spravné vyrobni a hygienické praxe. ,Jen
od kvétna do konce prdzdnin jsme zkontrolovali 66 provozoven mobilnich stdnkt a 122 pevnych
stdnki, kde jsou nabizeny pokrmy nebo ndpoje. Poruseni hygienickych pravidel bylo zjisténo u 38
poskytovatelii rychlého obc¢erstveni nabizejicich tepld jidla, sladké pokrmy a ndpoje,” uvadi Mgr.
Zdenék Novotny, reditel Odboru hygieny vyzivy a predmétu bézného uzivani KHSV.

Letosni kontroly probéhly také na velkych hudebnich festivalech v kraji. Na jihlavském VysocCina
Festu hygienici z Odboru hygieny vyzivy a predméti bézného uzivani (HVaPBU) zkontrolovali 17
stanki nabizejicich pokrmy. Osm z nich bylo bez zévad. ,U nékolika stanki jsme zjistili, Ze nebyla
provedena jejich registrace na KHSV. Dalsi zavady spocivaly napriklad v nezajisténi sledovatelnosti
produkttl, tedy historie surovin pouzivanych k pripravé pokrmi. Ve stdncich chybéla informace o
alergenech obsazenych v pokrmech. Obsluha neméla povédomi o vytvoreni dokumentu vychdzejiciho
2z principtt HACCP,” predstavuje odhalené zavady Kamila Urbanové za HVaPBU. Tento dokument je
vyznamny z divodu popsani rizika pri manipulaci s potravinami a pokrmy, aby nemohlo (napriklad
nespravnym zachazenim s potravinami) dojit k jejich vzdjemné kontaminaci a ohrozeni zdravi
spotrebitele infek¢nim onemocnénim. Provozovna takovy dokument musi mit zpracovany a persondl
s nim musi byt vzdy seznamen a postupovat podle néj. ,Provozovateliim péti stanki byla v
prestupkovém rizeni ulozena pokuta,” doplnuje informaci Urbanova.

Na konci ¢ervence hostila Svétla nad Sazavou akci Sédzavafest. Krajsti hygienici se tady zamérili na
stanky nabizejici napriklad teplé pokrmy, pizzu, langoSe, burgery, bramboréaky, hranolky, klobasy,
palacinky nebo ovoce v cokoladé. A nechybély ani teplé a studené napoje. ,Pri nasich kontroldch bylo
odhaleno nékolik nedostatkii. Nékterym provozovateliim chybély zdsadni dokumenty, proto byli
vyzvani k jejich dolozeni. V nékolika pripadech jsme zjistili netplné oznaceni pokrmii o obsazenych
alergenech. Dvakrat byl pouzivdn nespravny postup pri rozmrazovdni polotovaru. Také doslo
jedenkrdt ke klamdni spotrebitelti, kdyz na pripravu pizzy byl pouZivdn jiny druh syra, nez ktery byl
deklarovdn v nabidce. Ve trech uvedenych pripadech provozovatelé provedli okamzitd ndapravnd
opatreni a zjistéend pochybeni byla resena domluvou. V dalsich trech pripadech bylo prikroceno k
ulozeni penezitych sankci,” rika Jana Krupkova z HVaPBU.

Klaméni spotrebitele, puvodné deklarovan jiny syr, nez jaky byl pouzit

Také Prazdniny v Tel¢i byly cilem hygienika. Provedli tady 9 kontrol stankt s obcerstvenim. Prubéh
kontrol popisuje za HVaPBU Pavla Musilova: ,Osm kontrol probéhlo ve stdancich, které jsou
provozovany na této akci pravidelné. Zminéné stanky byly napojeny na verejny vodovod a byl zajistén
pristup k pitné vodé. Jejich provozovatelé maji dlouholeté zkusenosti a nezbytné znalosti.” U



devatého kontrolovaného stanku ale kontrolori zjistili celou radu pochybeni a provozovateli byla
ulozena pokuta. ,Jednalo se o nové umistény stanek, kdy neprobéhla jeho povinnd registrace.
Provozovatel taktéz nezajistil vytvoreni dokumentu postupti zaloZzenych na zdsaddch HACCP.
Chybélo i oznaceni pokrmi o alergenech a viditelné upozornéni o zdkazu prodeje alkoholickych
ndpojit osobdm mladsim 18 let,” uvadi Musilova. ,V provozovné nebylo k dispozici odpovidaci
zarizeni a vybaventi pro zajisténi provozni hygieny. Dale chybély doklady k nabizenym teplym
pokrmim. Zdvady byly provozovatelem reseny bezodkladné, nicméné mu byla vymérena financéni
sankce,” 1ika Pavla Musilova. ,Pokud by provozovatel svilj zamér konzultoval predem, pripadné vcéas
svou ¢innost ozndmil, mohl zdvaddm i ndslednému sprdvnimu trestu predejit. Proto vzdy novym
provozovatelim doporucujeme sviij zdmér, otevrit si stanek s rychlym obc¢erstvenim, s ndmi
konzultovat a poradit se dopredu,” dopliuje svou kolegyni Zdenék Novotny.

I samotny zakaznik by si mél v§imat, v jakém prostredi je obcerstveni pripravovano a podavano. Kdyz
je stanek prubézné uklizeny, pracovni plocha a pomucky jsou Cisté, persondl ma neznecistény
pracovni odév, na zemi nejsou pohazené odpadky, to vSe mnohé napovi o vysledné kvalité a
hygienické nezavadnosti nabizeného jidla, piti ¢i zmrzliny.

Kontrola vyrobku pri stinkovém prodeji

Mimo kontrol stanki s obéerstvenim jsou provadéné na podobnych akcich i kontroly zamérené do
oblasti predmétl bézného uzivani. Prikladem je napiiklad ovéreni pouzivani plastovych obald na
jednorazoveé pouziti jako kelimky nebo bréka. Dale KHSV hodnoti predmeéty, které jsou nabizeny ve
stankovém prodeji. Kontroluji se treba vyrobky pro styk s potravinami, zejména keramika nebo
drevéné pomucky do kuchyné, jestli spliuji hygienické predpisy a nemohou poskodit zdravi
spotrebitele. DalsSim kontrolovanym sortimentem jsou kosmetické pripravky, jejich spravné
oznacovani, pripadné zda neobsahuji zakazané latky.
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