Sensorie chce udélat z péstovani zeleniny
doma normu. Nabizi chytra reseni pro
celorocni sklizen
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0Od brezna do Vanoc vlastni Cerstva zelenina. V kontextu soucasnych cen to stale vice
Cechtim zni jako velmi lakava nabidka. JenZe v bézném skleniku mnohdy jen tézko
dosahnou takovych podminek, aby bylo témeér celorocni péstovani mozné, a nenahravaji jim
ani naroky dnesni doby.

David Bazout z FIT VUT prisel s reSenim presné pro tyto situace. Jeho startup Sensorie totiz umi
udélat ,,chytry” sklenik z kazdého. Kombinaci ridici jednotky, senzorl a vlastni aplikace muze majitel
nastavit idealni podminky a sledovat déni ve skleniku odkudkoliv. ,Hlavni myslenka je, ze si ¢lovék
pouze zvoli podminky, které chce ve svém skleniku zajistit. NasSe ridici jednotka se pak postara o
zbytek,” potvrzuje Bazout.

Pri vyvoji se inspiroval svym tatinkem, ktery je zapaleny zahradkar. Zaroven je to ale podle Davida
BaZouta velmi vytizeny ¢lovék, ktery nema Cas resit pouze zahradu. Praveé pro takové lidi vzniklo
Sensorie. Diky automatizaci muze Clovék témeér celoro¢né péstovat vlastni zeleninu a ovoce, ale u
toho zvladne chodit do préace, vénovat se rodiné ¢i konickum.

Investice, ktera se do tri let vrati

Reseni od Sensorie si od zaloZeni spole¢nosti poridila jiz témér stovka ¢eskych zahradkait. ,Mame
tak uz pomérné dost kvalitni zpétné vazby, na zékladé které jsme se systém snazili dotdhnout jak z
hlediska technologického, tak z pohledu uzivatelské privétivosti,” rika.

Aplikace nabizi dva zakladni rezimy - letni a zimni. ,Dosli jsme k tomu, ze toto rozdéleni je pro
celoro¢ni péstovani nejlepsi. Nejde o to vytapét na Vanoce sklenik na pétadvacet, ale umét
prizplsobit podminky vnéjsimu prostredi a vytvorit ur¢itou symbidzu. VSechny tyto poznatky
integrovali do aplikace. , Tak, aby v momentu, kdy si ¢lovék od nas vybaveni koupi, védél, jak ho
pouzivat. Aby si na to nemusel postupné prichazet, ale navedlo ho to,” dodavéa Bazout. Porizeni
technologie a nejoblibenéjsiho typu skleniku pak u Sensorie vyjde dohromady na castku okolo
Ctyriceti tisic korun. ,Samozrejmeé zalezi, jak moc ¢lovék sklenik vyuziva, ale navratnost je nékde
mezi dvéma a tremi lety,” dodava Bazout.

Unikatni hydroponické reseni je funkc¢ni a dostupné

Ackoliv valka na Ukrajiné vloni navysila vyrazné zajem lidi o vétsi potravinovou sobéstaCnost a
moznost celoro¢niho péstovani, prodeje ovlivnil i citelny narust ceny energii. Sensorie nicméné tato
situace neodradila. Pouze navedla novym smérem. ,Prijali nas do technologické inkubace a diky
tomu jsme se mohli pustit do vyvoje vlastniho hydroponického systému,” rika David Bazout.

Hydroponie, tedy péstovani bez pudy, pouze za pomoci zivného roztoku, sice podle néj v poslednich
letech zaziva rozkvét, ale na trhu stale chybi reseni pro bézné lidi. ,Na jedné strané jsou levna

feSeni, ktera ale vyzaduji pozornost kazdy den. Clovék musi do skleniku jit, pfemétit si to, ptipadné
upravit. Coz v dnes$ni narocné a uspéchané dobé neni pro vétsinu lidi reSeni. Na druhé strané je pak



prumyslova hydroponie. Takové systémy se v podstaté o vSechno postaraji samy a do prumyslovych
skleniku se vyplati, ale pro radového péstitele jsou prili§ drahé,” upozoriuje Bazout. Jejich vizi je
dostat péstovani vlastni zeleniny mezi Sirokou verejnost. ,Proto jsme hledali reSeni pro bézné lidi a
mam radost, ze se nam ho podarilo najit,” dodava s tim, ze z dosavadnich vysledki jsou nadseni.
,Nas systém je schopen obejit se bez drahych senzortu. Parametry zivného roztoku dokaze odhadnout
na zakladé sofistikovaného algoritmu. Neni to sice tak presné jako pri primyslovém péstovani, ale
pro nasazeni do béznych skleniku to zcela vyhovuje,” popisuje David BaZout.

Zatim je hydroponicky systém od Sensorie stale v testovani. Do prodeje by mél jit na podzim
leto$niho roku. Podle Davida Bazouta uz se rada stavajicich zékazniki nemuze dockat. ,Vzdy se
snazime, aby si nové funkce mohl poridit kdokoliv, kdo uz od nas nakoupil v minulosti. Vymyslime to
tak, aby bylo mozné novinky napojit do stavajiciho systému,” podotyka. Diky tomu bude mozné
hydroponii kombinovat s klasickym péstovanim v piidé v ramci Chytrého skleniku od Sensorie.

Komunitni sklenik nabizi mista k pronajmu i ¢erstvou zeleninu

Kromé rodin s détmi mezi zdkazniky patri i firmy a mésta. Pravé na Chytré skleniky pro mésta a
firmy se chce Sensorie jesté vice zamérit. ,Na zacatku letoSniho roku jsme v Brné otevreli Komunitni
sklenik. Lidé si zde mohou pronajmout zdhonek a péstovat si primo mezi panelaky. V priabéhu
pracovniho tydne se jim navic o irodu postara chytra vybava sama. Jsme nadseni z toho, jak jsou do
toho lidé zapaleni. Bavi je to, premysli o tom, chodi si tam odpocinout,” rikd David Bazout. Na jejich
Komunitni sklenik navic navazali i Chytré trzisté. Diky tomu si muze kdokoliv, kdo jde kolem,
jednoduse koupit ¢erstvou zeleninu. Ve skleniku si ji vybere a zaplati online pres QR kod.

Ze skon¢i u hydroponie a péstovani, David BaZout pry na zac¢é4tku uplné necekal. ,KdyZ ale vidime,
jak jsou lidé spokojeni a néco jim to prinasi, tak nas to s kolegy velmi motivuje. Vidime realny
vysledek nasi prace a to, ze pomahame. Diky tomu nas prace stale bavi,” uzavira s ismévem David
Bazout.
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