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A AHRESP e a Camara Municipal de Peso da Régua assinaram, a 8 de outubro, o protocolo
para a constituicao da Plataforma Nacional do Vinho, uma iniciativa da associacao
dedicada a valorizacao, qualificacao e promocgao do vinho portugués, que ficara sediada no
concelho.

A Plataforma Nacional do Vinho junta-se as ja existentes plataformas nacionais do pao,
chocolate, pastelaria e cozinhas do mar, reforcando um ecossistema estratégico de valorizagao
da cultura gastronémica portuguesa.

A plataforma nasce com o objetivo de aproximar os diferentes intervenientes da cadeia de
valor do vinho, promovendo a partilha de conhecimento, a qualificacao e o
desenvolvimento de iniciativas conjuntas. Com sede em Peso da Régua, o projeto tem ambito
nacional e pretende reunir produtores, distribuidores, empresas da restauracao e do
alojamento turistico, municipios, associacoes, especialistas e entidades de ensino e
investigacao.

O protocolo estabelece a colaboragao entre a AHRESP, responsavel pela implementagao e
coordenacao da plataforma, e o Municipio de Peso da Régua, membro efetivo fundador, que
assegurara apoio a sua instalagao e desenvolvimento, incluindo a disponibilizacdo de um espago
fisico para acolhimento de um gestor dedicado.

VEJA AS DECLARACOES DE CARLOS MOURA, PRESIDENTE DA AHRESP

Na ocasido, Carlos Moura destacou a ligacdo entre o vinho, a gastronomia e a atratividade turistica
de Portugal: “Ndo hd gastronomia sem restaurantes e sem bons produtos”. Defendeu ainda que a
parceria deve gerar acdes concretas: “E uma responsabilidade que assumimos e temos de fazer
muita coisa em conjunto.”

A formacgao das empresas e dos profissionais sera uma prioridade, com cursos especializados sobre
os vinhos portugueses e o envolvimento da Academia AHRESP, para qualificar o servico e valorizar
a oferta dos estabelecimentos. Estd também prevista uma conferéncia nacional dedicada ao vinho,
com particular atengao ao consumo no canal HORECA.

A plataforma podera ainda desenvolver um selo para distinguir estabelecimentos que cumpram
determinados critérios de valorizagao do vinho portugués e qualificacdo do servigo, com requisitos e
modelo de atribuicao a definir.

Cooperacao para criar valor no territorio



VEJA AS DECLARACOES DE JOSE MANUEL GONCALVES, PRESIDENTE DO MUNICIPIO DE PESO
DA REGUA

José Manuel Gongalves, destacou o papel da plataforma como espaco de cooperacgao e de resposta
aos desafios do setor. A iniciativa pretende “ser um forum de discussdo”, mas também “de promogdo
e articulagdo entre todos os intervenientes da cadeia”, afirmou.

O autarca enquadrou a adesao do municipio na importancia da vinha e do vinho para a economia
local e regional, defendendo que o projeto deve contribuir para criar valor e reforcar a
sustentabilidade econémica, social e ambiental da atividade vitivinicola.

“Vivemos numa regido onde o principal setor econémico serd, e vai ser sempre, a vinha e o vinho“,
salientou o presidente do Municipio de Peso da Régua. Neste contexto, destacou a necessidade de
olhar para toda a cadeia de valor, com especial atencao aos viticultores que produzem uva e a
importancia de uma remuneracao justa pelo seu trabalho.

A promocao do vinho portugués sera acompanhada por uma preocupagao com o consumo moderado
e a informacdo ao consumidor. O protocolo prevé a criacao de contetdos educativos sobre a
producao e as tradigdes associadas ao vinho, incluindo a moderacdo no consumo e a sua influéncia
na saude. Esta dimensdo devera integrar as agoes de sensibilizagao e formacao, articulando a
valorizagao do produto com uma comunicagao responsavel.
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