Mimoradny uspech CARC na Zemi zivitelce
2026: Zlaty klas s kytickou i Ceny ministra
zemedelstvi
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Narodni centrum zemeédeélského a potravinarského vyzkumu, v. v. i. (CARC) zaznamenalo na
letoSnim ro¢niku mezinarodniho agrosalonu Zemé zivitelka mimoradny uspéch. Vysledky
vyzkumu CARC ziskaly nejvyssi ocenéni soutéze Zlaty klas a soucasné vyznamné uspély v
Cenach ministra zemédélstvi za nejlepsi realizované vysledky vyzkumu a experimentalniho

vyvoje.

Nejvyssi ocenéni udélované v ramci soutéze Zlaty klas - Zlaty klas s kytickou - ziskala BIO
hroznova moucka s prirodnimi antioxidanty, ktera predstavuje vysledek propojeni vyzkumu
CARC s vinarskou a potravinarskou praxi.

Vyrobek spole¢nosti Vinarstvi Ludwig s.r.o. vznikl na zakladé vyzkumu realizovaného v ramci
projektu Ministerstva zemédélstvi QL24010080 ve spolupraci s vyzkumnym tymem Kvalita
rostlinnych produkti CARC pod vedenim Ing. Vaclava Dvoracka, Ph.D. Technologie je
chranéna uzitnym vzorem €. 38509 a vyrobek jiz ziskal také narodni znacku kvality KLASA.

BIO hroznova moucka je vyrabéna z ekologicky péstovanych hroznu. Vyuziva hroznovou matolinu,
ktera vznika jako vedlejsi produkt pri zpracovani hrozni. Po $etrném mikrovinném suseni jsou
odstranéna semena a material je nasledné mikromlet na jemnou potravinarskou surovinu.

Pravé odstranéni semen predstavuje vyznamny technologicky krok. Prispivéa ke snizeni obsahu tuku a
trislovin, zlepSeni senzorickych vlastnosti a souc¢asné ke zvySeni koncentrace biologicky aktivnich
latek, zejména polyfenolickych antioxidantu. Vysledkem je jemna, prirozené bezlepkova BIO
surovina s Sirokym potencidlem pro potravinarské vyuziti.

Hroznova moucka jiz nachazi uplatnéni napriklad v pekarenskych a cukrarskych vyrobcich,
cerealnich smésich, napojich a ¢ajovinach. Vyrobek je soucasné konkrétnim prikladem
cirkularni bioekonomiky a bezodpadového zpracovani zemédélské produkce, kdy je puvodné
vedlejsi produkt vinarstvi preménén na potravinarskou surovinu s vysokou pridanou hodnotou.

Vysoky obsah polyfenolickych antioxidantl a potencial této suroviny pro obohacovéni potravin byly
rovnéz dolozeny védeckymi vysledky publikovanymi v mezinarodnim Casopise Foods.

Vyznamného tspéchu dosahli védci CARC rovnéz v soutézi Cena ministra zemeédeélstvi za nejlepsi
realizovany vysledek vyzkumu a experimentalniho vyvoje za rok 2026. V letosnim roce bylo do
soutézi predlozeno celkem 56 navrhu.

0 Prvni misto ziskal Ing. Radek Aulicky, Ph.D., za vysledek ,Metodika oSetreni skladovaného
obili rozmarynovym olejem*.

Metodika prindsi novy postup vyuzivajici rozmarynovy olej jako dezinsekcni prostredek pri ochrané



skladovaného obili pred skladi$tnimi $kudci. Je vyuzitelna v ekologickych i konvenénich systémech
hospodareni a vyznam muze mit zejména tam, kde se vyskytuji populace $kiidct rezistentni vici
stavajicim syntetickym pripravkum.

[ Treti misto ziskal Ing. Ladislav MenSik, Ph.D., za odbornou knihu , Vyznam statkovych
hnojiv pro udrzitelné obhospodarovani zemédélské pudy v podminkach zmény klimatu
(kvalita a zdravi pudy)“.

Publikace vychazi z rozsahlych dat dlouhodobych polnich experimentt a hodnoti vliv statkovych,
mineralnich a dal$ich organickych hnojiv na kvalitu a zdravi zemédélské pudy. Vysledky dokladaji
nezastupitelnou ulohu statkovych hnojiv pri zachovani pudni trodnosti a poskytuji védecky
podlozend doporuceni pro hospodareni v podminkach klimatické zmény.

Dalstho ocenéni dosdhl RNDr. Tomas Erban, Ph.D., ktery obdrZel Cestné uznani ministra
zemédélstvi a predsedy piedsednictva Ceské akademie zemédélskych véd (CAZV) za vysledek
»Metodika pro hodnoceni interakce mezi strevnimi parazity vcely medonosné a pesticidy”.

Metodika prinasi inovativni pristup k hodnoceni rizik pesticidu pro véely prostrednictvim studia
jejich interakci se strevnimi parazity. Propojuje biologické testy s molekuldrnimi analyzami, a
umoznuje tak identifikovat potencialni rizika, ktera nemusi byt pri standardnim hodnoceni
jednotlivych faktorl zfejma.

CARC vSem ocenénym védcum, vyzkumnym tymum a spolupracujicim partnerum srdecné
gratuluje!

Letosni ocenéni na Zemi zivitelce potvrzuji vyznamnou pozici CARC v ¢eském aplikovaném
zemédélském a potravinarském vyzkumu. Ocenéné vysledky pokryvaji velmi rozdilné oblasti - nové
potravinarské suroviny, ochranu skladovanych zemédélskych produktu, péci o pudu i
ochranu opylovacu. Spolecnym jmenovatelem je jejich prakticka vyuzitelnost a prinos pro
udrzitelné zemédeélstvi a potravinarstvi.

»Velmi si vazim tohoto mimoradného uspéchu nasich védcu a spolupracujicich partneru.
Ziskana ocenéni ukazuji, ze vyzkum CARC dokaze prinaset nejen kvalitni védecké poznatky,
ale predevsim konkrétni vysledky vyuzitelné v zemédélské a potravinarské praxi. VSem
ocenénym kolegum i tymum, které za témito vysledky stoji, srdecné gratuluji a dékuji za
jejich praci,” uvedl reditel CARC Ing. Jiban Kumar, Ph.D.
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