Za ocenénymi steaky Kauflandu stoji vlastni
masozavod v Modleticich
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Grilovaci sezdna je v plném proudu a Kaufland prichazi s dobrou zpravou pro milovniky
kvalitnich surovin: prémiové hovézi steaky znacky K-Mistri od fochu z Modletic! ocenili
Cesti zakaznici prestiznim titulem Volba spotrebiteli 2026. Za ocenénym masem stoji
masozavod retézce v Modleticich u Prahy, kde kazdy den vice nez 400 zaméstnancu
zpracuje v pruméru 175 tun masa. Pravé tady steaky vznikaji, zraji a bali se.

vvvvvv

vyrezavani masa je stoprocentné. Aby kvalité masa odpovidalo i zdzemi, vénoval tym bezmala rok
vybéru idealnich obalovych materiala, kalibraci novych stroju a jejich zapojeni do ostrého provozu
velkého masozavodu.

Ze prémiovy steak nemusi byt vysadou restauraci, dokazuje pravé ocenéni Volba spottebiteld.
Kultura grilovéani v Cesku dospéla do stavu, kdy se zékaznici uz nedivaji jen na nejnizsi cenu, ale
aktivné vyhledavaji vyzralé maso, zajimaji se o puvod a védi, jak steak spravné pripravit.

,U steaku nerozhoduje jen dobré maso, ale i to, jak se s nim zachdzi. Kazdy kus projde rukama
nasich reznikt a spickové technologie pak pomdhaji tu kvalitu udrzet az do chvile, kdy si zdkaznik
baleni odnese domi," ik Vladimir Janda, vedouci provozu masozavodu Kaufland v
Modleticich.

Aby zédkaznik dostal na stil dokonaly steak, musi maso v masozavodé v Modleticich projit prisné
hlidanym procesem. Co vSechno se s nim déje?

Cely proces zacinad nekompromisnim filtrem vstupni kvality, mramorovani a spravné teploty. Do
vyroby se propusti jen ta nejlepsi surovina.

V dal$im kroku nastupuje lidska ruka. Spi¢kovi feznici maso ruéné naporcuji na presné graméze a
profily steaku.

Aby bylo maso chranéno a zachovalo si absolutni ¢erstvost, bali se do vakua. V ném pak v
kontrolovaném prostredi zraje (tzv. mokré zrani), ¢imz ziskava svou krehkost a plnou chut.

Jakmile maso doséhne ideélni zralosti, naklada se do chlazenych vozu a putuje nejkrat$i moznou
cestou primo na prodejny k zakaznikiim

Kazdy kus masa je v Modleticich peclivé zkontrolovan, vytridén a zpracovan vyhradné ru¢né. Uz pri
prijmu prochazi surovina detailni kontrolou, ktera zahrnuje mikrobidlni testy ve vlastni laboratori,
méreni pH a teploty i optickou kontrolu. Cely proces od bourani masa po finalni baleni probiha pod
jednou strechou, coz umoznuje sledovat kazdy krok.

Vysokou uroven prace potvrzuje certifikat IFS Food (International Featured Standards) na nejvyssi
urovni, ktery masozavod kazdorocné obhajuje. Pro steaky je klicové i to, ze maso v ochranném baleni
dale prirozené dozrava a krehne.

Z obalu lze vycist informace o mase: kde se zvire narodilo a kde bylo vykrmeno, kde probéhla
porazka i kde se maso zpracovalo (v Modleticich), a nechybi ani informace o konkrétni partii.



Zasadni vyhodou oproti nebalenému masu z pultu je trvanlivost. Maso balené v ochranné atmosfére
nebo vakuu (tzv. skin baleni) vydrzi pri dodrzeni skladovacich teplot ¢asto i nékolik tydna, zatimco
nebalené maso z reznictvi je treba spotrebovat de facto do 24 az 48 hodin. Baleni v Modleticich navic
probiha ve sterilnim prostredi a maso v ném dale zraje.

Kaufland zaroven baleni neustdle inovuje smérem k udrzitelnosti: ztencuje plastové vanicky,
prechazi na recyklovatelné mono-materidly a rozsiruje tzv. flatskin baleni (maso na kartonu
potazeném tenkou f6lii), které snizuje podil plastu az o 70 % oproti klasickym vanickam.

Masozdvod v Modleticich je uz 22 let srdcem zpracovdni masa retézce Kaufland v Cesku. Kazdy den
zde vice nez 400 zaméstnanci zpracuje v pruméru 175 tun veprového a hovéziho masa pro 145
prodejen Kaufland v Ceské republice a dalsich 85 na Slovensku. Vysledkem jsou produkty znacky K-
Mistri od fochu z Modletic!. Zavod je kazdorocné drzitelem certifikatu IFS Food na nejvyssi tirovni.
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