Vitéz Makro Gastro Cupu prevzal ocenéni od
Pardubického kraje

19.6.2026 - | Krajsky urad Pardubického kraje

Mlady kuchar Nicolas George Partl z Labské stredni odborné skoly a stredniho odborného
ucilisté Pardubice zaznamenal mimoradny uspéch na celostatni soutézi Makro Gastro Cup
2026. Ve finale ziskal ocenéni pro nejlepsiho kuchare soutéze a pomohl zaroven
pardubickému tymu k celkovému vitézstvi. Za reprezentaci skoly i Pardubického kraje jej v
prostorach krajského uradu prijal 1. naméstek hejtmana pro sport a volnocasové aktivity
Dusan Salficky, kterého pri setkani doprovodila reditelka skoly Radmila Kozohorska.
Salficky mu osobné poblahopral k dosazenému uspéchu a ocenil jeho reprezentaci Skoly i
Pardubického kraje.

Prestoze v rodiné Nikolase nikdo profesionalné nevari, nasel si ke gastronomii vlastni cestu. Po
presunu za studiem z Jihlavy do Pardubic nastoupil na Labskou stredni odbornou skolu a stredni
odborné ucilisté na obor kuchar-¢isnik. Inspiraci cerpa mimo jiné ze sledovani modernich
gastronomickych trendu a kucharu na socialnich sitich. Nejvice ho bavi takzvané dlouhé vareni,
moderni technologické postupy a ruzné zptsoby tepelné Gpravy pokrmu. Dobre si uvédomuje, ze
prace kuchare neni jen o kreativité, ale také o fyzické vytrvalosti a schopnosti obstat v naro¢ném
provozu.

»Stejné jako ve sportu i v gastronomii je vysledek zavisly na celém tymu. Osobné mam radost, Ze si
Nicolas zvolil pravé tuto cestu, na které je uz nyni velmi tispésny. Vérim vsak, ze ty nejvétsi uspéchy
ma jeSté pred sebou a Ze o kucharti z Pardubického kraje v budoucnu jesté uslysime,” uvedl 1.
nameéstek hejtmana Pardubického kraje Dusan Salficky.
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republice. Hlavni cenou pro zaky vitézného tymu je odborna staz u Séfkuchare Zdenka Pohlreicha.
Nicolas George Partl si diky svému vitézstvi odnesl pétidenni staz, kterd mu umozni ziskat dalsi
cenné zkuSenosti na zacatku profesni kariéry.

Uspéch v soutézi uz nyni prinasi mladému kuchafi dalsi piileZitosti. O jeho schopnosti projevily
zéjem restaurace nabizejici odborné stéze a praxi. Sdm Nicolas vSak zustava nohama na zemi a chce
se dal ucit od zkusenéjsich kolegll, rozvijet své kucharské dovednosti a shirat zkuSenosti v oboru,
ktery se stal jeho velkou vasni.

Do finalového kola celostatni soutéze postoupily dva Skolni tymy - Labska stredni odborné skola a
sttedni odborné u¢ili§té Pardubice a Stiedni $kola gastronomie a obchodu Zlin. Ukolem soutéZicich
bylo v podminkach simulujicich provoz moderni restaurace pripravit dvouchodové menu z predem
stanovenych surovin a zaroven zajistit profesiondlni servis i komunikaci s hosty. Porota hodnotila
nejen chut a technické provedeni pokrmd, ale také organizaci prace, prezentaci a celkovy
gastronomicky zazitek.

Celou soutéz s napétim sledovala reditelka Labské stredni odborné skoly a stfedniho odborného
ucilisté Pardubice Radmila Kozohorska. ,Kdyz pri zavérecném vyhodnoceni soutéze Zdenék
Pohlreich rekl, ze ,0 vitézi neni pochyb’, byl to pro nds mimoradny okamzik,“ uvedla.
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