Kulinarskou soutez Mistrovstvi menz 2026
ovladli kuchari Potravinarského pavilonu
CZU

18.6.2026 - | Ceska zemédélska univerzita v Praze - Czu.cz

Ve stfedu 17. ¢ervna hostil Potravinarsky pavilon CZU paty ro¢nik gastronomické soutéze
Mezinarodni mistrovstvi menz. Pohar za nejlepsi kulinarsky vykon zustal doslova doma,
ziskala jej totiz dvojice kucharu Potravinarského pavilonu Jiri Dobs a Vejtéch Kletecka.

V soutézi se utkaly ¢tyti tymy: Menza CZU Delirest services, s. r. 0., tym Potravinarského pavilonu
CZU, menzovni kuchafi z Vysoké $koly bafiské - Technické univerzity Ostrava a z Jihoteské
univerzity v Ceskych Budé&jovicich.

Souté? tradiéné porddaji Koleje a Menza CZU a jejich partner, spole¢nost Delirest services, s. r. o.
LetoSni pravidla organizatori stanovili takto: hlavni chod musel obsahovat rybu, konkrétné candata,
lusténinu a prilohy. Zdkladem dezertu pak musely byt jahody, citrusy a orechy. Podminkou zaroven
bylo, aby jidla byla mozna uvarit v podminkach zdvodniho stravovani.

Posirovany candat v cuketé si ziskal porotu

Varilo se piimo v Potravinarském pavilonu, ktery slouZi jako vyukové centrum pro studenty CZU.
Doméci prostredi svédcilo pravé dvojici Dobs a Kletecka, ktera na zédkladé zadani pripravila
posirovaného candéta v cuketé s teplym cockovym salatem. Z ingredienci pro dezert kuchari
Potravinarského pavilonu vytvorili citronovou tartaletku v orechovém kosicku s jahodovou redukci.

Praveé jejich recepty a provedeni zaujaly péticlennou porotu nejvice a dvojice si zaslouzené odnesla
prvni misto. Ziskala také ocenéni za nutri¢ni vyvazenost. Druhé misto obsadil tym kuchara z menzy
Vysoké skoly banské - Technické univerzity Ostrava. Treti pricku pak ziskala dvojice reprezentujici
menzu CZU.

Jejich grilovany candat s cernou ¢ockou a panna cotta s oriSkovym prachem, rumem, jahodami a
pomerancem si vyslouzily nejvice sympatii ochutnéavajicich navstévniku, a tym tak ziskal cenu
divaku.

Udélost nabidla béhem dne nejen ochutnavky soutéznich pokrmu, ale také kucharskou show jednoho
z porotct, Jana Horkého, a nutri¢ni expertky Kristyny Ostratické.

Kuchari se navzajem inspiruji

,Soutéze, jako je tato, jsou vdy piinosem pro rozvoj. U¢astnici se navzajem inspiruji, kazdy z nich
vymysli néco svého a sdili to s ostatnimi. Pravé propojeni lidi z oboru si cenim,” uvedl Jan Horky,
ktery ma v gastronomii bohaté zkuSenosti. Dvacet let vedl jako kapitan Nérodni tym kucharu a
cukrarti CR a mé za sebou angazma v fadé vyhlaSenych restauraci.

Pravé predani zku$enosti a pratelskou atmosféru soutéze vyzdvihuje také feditel Koleji a Menzy CZU
Jiri Macoun. ,Jsem velmi spokojeny. VSichni si dneSek uzili, at uz to byli soutézici, porotci nebo
divaci. Myslim, ze vSichni kuchari predvedli to nejlepsi. Samotné umisténi pritom neni az tak
dulezité, $lo ndm o vytvoreni komunity a sdileni zku$enosti, coz se nam povedlo,” rekl.
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