Potravinari uspésné meni receptury. Vyrobky
maji méneé cukru i soli
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Cesti vyrobci potravin dlouhodobé rozvijeji své produkty a pruzné reaguji na ménici se
ocekavani spotrebitelu v oblasti kvality, chuti i vyzivy. Inovace pritom zahrnuji jak vyvoj
novych vyrobku, tak zdokonalovani téch stavajicich, véetné uprav jejich slozeni. Tento
trend potvrdil i 13. ro¢nik Ceny Potravinai'ské komory CR o nejlepsi inovativni
potravinarsky vyrobek. Zatimco vloni odborna porota vybirala z 39 produktu, letos zajem
vyrazné vzrostl na rekordnich 82 prihlasenych vyrobku.

Potravinéarsky sektor v Cesku kontinuélné inovuje a prichézi s $irokou $kalou novych feseni. Ta
zahrnuji jak vyvoj zcela novych produktl, tak zdokonalovani téch stavajicich, napriklad upravou
jejich nutricniho profilu. Vysledkem je pestra nabidka, ktera reflektuje aktudlni ocekavani
spotrebitell v oblasti chuti, kvality i vyzivy.

Ve zlepSovani vyzivové hodnoty se dnes prosazuji dva hlavni sméry. Na jedné strané stoji snizovani
obsahu cukru a soli nebo nasycenych mastnych kyselin, na druhé pak cilené posilovani podilu
bilkovin, vldkniny a celozrnnych slozek. Vyrobci tak ispéSné méni zazité receptury, aniz by tim
utrpéla vysledna chut produkta.

,Letosni vitézové dokazuji, Ze ceSti potravindri inovovat umi a vysledky jsou velmi zdarilé. Ocenéna
byla napriklad korenici smés zcela bez soli, sterilovand cervend repa bez pridaného cukru nebo
minerdlni vody bez cukru a umélych sladidel. Vyrobci tak ukazuji, ze uipravy slozeni mohou probihat
postupné a citlivé, s ohledem na ménici se preference spotrebitelil, a v nékterych pripadech mohou
vést aZ k uplnému vynechani pridaného cukru ci soli,” rekla prezidentka Potravinarské komory Dana
Vecerova.

Cilem této dlouhodobé iniciativy Potravinarské komory CR je systematickd podpora inovaci a ocenéni
firem, které investuji finance i Gsili do vyvoje kvalitnich novinek. O tom, Ze se trh rozviji, svéd¢i i
leto$ni rekordni zdjem. Hodnotici komise posuzovala celkem 82 inovativnich vyrobkua od 28
prihlaSenych spolec¢nosti. Uspéch ocenénych produkttl, mezi nimiz jsou velké i mensi podniky, jen
potvrzuje vysokou uroven, pestrost a technologicky pokrok napri¢ trhem. Hodnoceni se uskutecnilo v
modernim zazemi Potravinaiského pavilonu Ceské zemé&délské univerzity v Praze - Suchdole.

Ocenéné spolecnosti v kazdé kategorii prevzaly prestizni certifikat ,,Cena Potravinarské komory za
nejlepsi inovativni potravinarsky vyrobek” v ramci uplynulého veletrhu CZECH FOOD EXPO.

Kompletni vysledky naleznete v tiskové zpravé nebo na webovych strankach www.soutez.foodnet.cz.
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https://www.foodnet.cz/cs/aktuality/11301-potravinari-uspesne-meni-receptury-vyrobky-maji-mene-c
ukru-i-soli
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