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Vanocni stul si v radé ¢eskych domacnosti nelze predstavit bez vinné klobasy. Prosincovy
test spotrebitelské organizace dTest vSak ukazal, ze poctiva klobasa je v obchodech spise
vyjimkou. Laboratorni analyzy osmi celorepublikové dostupnych vyrobku odhalily zasadni
rozdily nejen v kvalité, ale i v pravdivosti informaci na etiketach, kdy témér polovina
vyrobku skoncila kvuli vaznym pochybenim s nedostatecnou znamkou.

Klamave etikety a malo masa

,Nejvétsim problémem letosniho testu bylo uvddéni nepravdivych tudajii o mnoZstvi masa. Tri
vyrobky - vinnd klobdsa z Globusu a oba testované druhy z Makra - deklarovaly na obalu vyrazné
vys$si podil masa, nez ukdzala analyza,” tika Hana Hoffmannova, $éfredaktorka ¢asopisu dTest.
Globus uvadél 75 %, skutecnost vSak byla jen 61 %. U obou vyrobki Makro se namisto slibovanych
63 % masa naslo nejvyse 45 %. VSechny tri klobasy si za klamavou deklaraci odnesly nedostatecné
znamky, které zasadné snizily i jejich celkové hodnoceni. Prekvapivy rozpor mezi deklarovanym
obsahem masa a zmérenou hodnotou pak predvedly jesté dalsi tri znacky. ,Ovsem v tomto pripadé
obsahovaly o dost vice masa, nez se predpoklddalo. Rozdil, ktery je ve prospéch spotrebitele, neni
klamdnim,” vysvétluje Hoffmannova.

Velké rozdily panovaly i mezi skutecnym obsahem masa v jednotlivych vyrobcich. Hodnoty se
pohybovaly od pouhych 41 % az po 76 %. Soucasna vyhlaska se obsahem masa ve vinné klobése
nezabyva, historické normy pritom pocitaly priblizné se 70 % masa. Pét vyrobku se nad hranici 60 %
dostalo, dva z nich dosahly velmi dobrého vysledku 76 %.

Problémy s tucnosti a soli

Laboratof odhalila i dal$i nepfesnosti v nutri¢nich tabulkdch. Lahtidkova vinnd klobasa Lidl/Stavnaté
veprové a hovézi obsahovala o tretinu vice tuku, nez vyrobce uvadeél, a to 29 % misto deklarovanych
22 %. Odchylka prekrocila povoleny limit, a vyrobek si i proto vyslouzil celkovou nedostatecnou
znamku. TucCnost testovanych klobas se obecné velmi liSila - od 18 % az po 36 %.

U soli se podobny problém objevil u klobasy Kaufland/K-Mistti od fochu z Modletic. Laborator
zmérila 2,3 % soli, ackoli etiketa uvadéla pouze 1,8 %. ,Rozdil opét presdhl povolenou toleranci,
takzZe i zde padla nedostatecnd zndmka za klamavou deklaraci,” objasnuje $éfredaktorka
Hoffmannova.

Chut? Jedna klobasa byla ,stara“

Senzorické hodnoceni neprineslo extrémni problémy, ale rozdily mezi vyrobky byly znatelné. Dva
vzorky bez vad ziskaly velmi dobré hodnoceni. Naopak vinna klobasa Globus skoncila jen se znamkou
uspokojivé - hodnotitelé ji vytkli mazlavou konzistenci a ,starou” chut. Timto terminem se oznacuje
nevyrazny chutovy viem se znamkami starnuti vyrobku, napriklad zluknuti nebo oxidace.
,Nedostatek ovSem nebyl tak silny, aby vyrobku vyrazné zhorsil hodnoceni. Podobny problém, i kdyz
jesté slabsi, se objevil také u lahtidkové klobdsy Lidl/Stavnaté veprové a hovézi,” dodava



Hoffmannova.

Mikroby tentokrat nezlobily

Dobra zprava je, Ze se v testu neobjevily salmonely a mnozstvi bakterii E. coli bylo bezpec¢né. ,I pres
bezproblémové vysledky aktudlnich mikrobiologickych zkouSek bychom meli byt pri prdci s vinnymi
klobdsami opatrni. Zkusenost z nasich testt ukazuje, Ze se nezadouci mikroorganismy v syrovém
mase zkrdtka vyskytovat mohou. Je proto vhodné dodrzovat nékolik zdsad: udrZovat syrové
polotovary v nepretrzitém chladu a co nejvice zkrdtit dobu mimo lednici. Ddle je tr'eba respektovat
vyrobcem stanovené datum spotreby a konecné je nutné klobdsy pred konzumaci dikladné tepelné
osetrit. Tim se zaruci, Ze se v syrovém nekonzervovaném vyrobku nepomnozi organismy a ty, které
by v ném ndhodou byly, se zlikviduji,” uzavira za dTest Hana Hoffmannova.

Kompletni vysledky testu vinnych klobas jsou k dispozici v prosincovém vydani spotrebitelského
casopisu dTest a také na webovych strankach.

Kontakt pro média:
Lucie Korbeliusova, media@dtest.cz, tel.: +420 604 556 874

dTest, 0.p.s. je nejvétsi eskou spotrebitelskou organizaci, kterd v CR plisobi jiz od roku 1992. Je
vydavatelem spotiebitelského Casopisu dTest, na jehoz strankach jsou publikovany vysledky
nezavislych a objektivnich testti produktt, varovéani pred nebezpecnymi a zdravotné zavadnymi
vyrobky, informace o spotrebitelskych pravech a rady, jak tato prava uc¢inné uplatnovat. dTest je
soucasti mezinarodni organizace International Consumer Research and Testing (ICRT) a evropské
spotrebitelské organizace BEUC.

Poradenska linka ¢asopisu dTest - 299 149 009 - je v provozu kazdy pracovni den od 9 do 17 hodin a
spotrebitelé na ni mohou konzultovat s pravnimi poradci dTestu nejruznéjsi spotrebitelské problémy,
a to za cenu bézného tarifu volani. Od spusténi v roce 2010 této moznosti vyuzily jiz desetitisice
spotrebitelll a poradenska linka ¢asopisu dTest se tak stala prvni a nejvyhledédvanéjsi cestou k reseni
potizi, se kterymi se zdkaznici na trhu setkavaji.
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