Zprava o tvorbe novych receptur a ovéreni
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senzorickych vlastnosti druhu piv s vyuzitim
nespotrebovaneho peciva jako druhotne
suroviny a s cilem omezit plytvani
potravinami
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Kolektiv autort: Gersl M., Dymchenko A., Krc¢alova E. Plytvani potravinami je v ramci
Evropy i celého svéta stale rostoucim problémem.

Kazdym rokem je znehodnoceno priblizné 1,3 miliardy tun potravin. Za hlavni duvody lze povazovat
predevsim pouziti nevhodného technologického postupu vyroby, nespravné skladovani nebo pouziti
nevhodného obalového materiélu. Celosvétova produkce chleba ¢ini vice nez 100 miliond tun za rok.
Odhadované mnozstvi nespotrebovaného chleba v celosvétovém meéritku ¢ini 10 %. Vice nez 44 %
vyrabéného chleba skonci jako gastroodpad a napt. v Nizozemi byl objem nevyuzitého chleba
odhadnut z pohledu ekonomické ztraty na vice nez 400 milionu euro.

Pivo se bezesporu radi k nejznaméjsich a nejvice uzivanym napojum na zemi. V minulosti byly pro
snizeni vyrobnich ndkladu pri vyrobé piva uplatnovany ruzné cukernaté a Skrobnaté nahrazky sladu.
Dnes muzeme tuto skutecnost vyuzit ve snaze snizit mnozstvi pekarenského gastroodpadu.
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