Kulaty stul Food Waste Institutu na
Mendelove univerzité: Spolecne proti plytvani
potravinami

21.11.2025 - Veronika Krejé¢i | Ministerstvo Zivotniho prostredi CR

13. listopadu 2025 se na pudé Mendelovy univerzity v Brné uskutecnilo podzimni setkani
Food Waste Institutu (FWI) zamérené na obaly, skladovani a jejich roli v omezovani
potravinového odpadu. Akce probéhla pod zastitou Ministerstva zivotniho prostredi,
ministra zemédélstvi v demisi Marka Vyborného a Svazu obchodu a cestovniho ruchu CR.
Akce se zucastnil i ministr zivotniho prostredi v demisi Petr Hladik.

Reditel Food Waste Institutu Pavel Kosorin ptivital i¢astniky z akademické sféry, statni spravy,
obchodnich retézcu i neziskovych organizaci. Podékoval Ministerstvu zivotniho prostredi za zastitu a
Mendelové univerzité za odborné zazemi a dlouhodobou podporu tématu. Prorektor Mendelovy
univerzity v Brné Martin Klimének zdUraznil, Ze univerzita nové orientuje svou strategii na
udrzitelnost a Ze aktivity Food Waste Institutu jsou s timto smérovanim plné v souladu.

,Problematika potravinovych odpadt a prevence jejich vzniku je jednou z hlavnich priorit
Ministerstva Zivotniho prostredi. V nové schvdleném Pldnu odpadového hospoddrstvi CR na obdobi
2025-2035 je tématu vénovdna zvlastni pozornost a soucdsti je rovnéz specidlni Program
predchdzeni vzniku potravinovych odpadi,” fika ministr zivotniho prostredi v demisi Petr
Hladik (KDU-CSL) a déle vysvétluje: ,V tomto ohledu je rovnéZ zdsadni podpora potravinovych
bank, které vyznamné prispivaji k omezeni plytvdni potravinami. Dlouhodobé proto podporujeme
rozvoj infrastruktury potravinovych bank prostrednictvim Operac¢niho programu Zivotni prostredi.
Jen za programové obdobi let 2014-2020 jsme podporili projekty potravinovych bank za vice nez 500
mil. K¢ a dotacni podpora do dalSiho rozvoje infrastruktury potravinovych bank pokracuje i v novém
programovém obdobi OPZP 2021-2027.“

Z pohledu MZP je také velmi dileZitd intenzivni osvéta a informovani spotiebitell o moznostech
predchazeni vzniku potravinového odpadu a dopadech plytvani potravinami. MZP proto podporuje
¢innost Food Waste Institutu, jez se touto problematikou zabyva a svymi aktivitami prispiva k
dosazeni celkové udrzitelného potravinového systému.

Hlavni téma: obaly a skladovani jako kli¢ k redukci potravinovych ztrat

Prvni blok oteviela prednéaska Pavla Kloucka z Ceské zemédélské univerzity, ktery predstavil
inovativni technologie pro uchovéavani brambor, zeleniny a peciva - mimo jiné reseni znacky Zembag.
Na néj navazala prezentace Ley Duzi, jednatelky spole¢nosti Wrap-up, ktera predstavila funkc¢ni
opakované pouzitelné sacky pro prodlouzeni trvanlivosti cerstvych potravin.

Technologie proti plytvani: od chytrych obala az po digitalni znaceni

Vyznamnou ¢ast programu tvorilo vystoupeni Pavly Cihlarové, reditelky GS1 Czech Republic, jez
priblizila, jak mohou nové 2D kody zasadné zlepsit praci s ¢erstvymi potravinami. Upozornila, ze tyto
kody pojmou vice informaci - napriklad detaily o Sarzi, doporu¢eném skladovani ¢i datu minimalni
trvanlivosti - coz umoznuje obchodlim 1épe ridit zasoby a predchézet proSlym potravinam. Stejné tak
mohou vyrazné pomoci zakaznikum pri doméacim skladovéni diky presnéj$im informacim dostupnym
primo z obalu.



Zastupci obchodnich retézcu Billa, Albert a COOP v debaté upozornili zejména na praktické vyzvy, a
to na nutnost balit zboZi tak, aby jej zakaznici spotfebovali celé, na rlizné limity pri nastavovani
velikosti baleni zeleniny, hledani rovnovahy mezi ekologi¢nosti a funkCnosti obalt a na naro¢nost
rizeni expiraci ve velkém provozu a rostouci roli digitalizace.

Potravinové banky: minimum odpadu a diraz na edukaci

Predseda Ceské federace potravinovych bank Ale$ Slavitek a reditelka Potravinové banky pro Prahu
a Stredocesky kraj Véra Dousova uvedli, Ze potravinové banky samy produkuji minimum odpadu diky
rychlé redistribuci a kvalitnimu vybaveni modernimi chladicimi technologiemi. Papirové obaly dal
vyuzivaji jako recyklovatelny materidl a jejich ekologicka stopa je tak velmi nizkd. Potravinové banky
se zameéruji také na edukaci prijemcu - organizuji kurzy vareni, doporucuji praktické postupy pro
skladovani, spolupracuji se Statnim zdravotnim ustavem na osvétovych materialech a uci
domadcnosti, jak darované potraviny maximalné vyuzit.

Bez spoluprace napric¢ sektory plytvani neomezime

Setkani potvrdilo, Ze ke sniZzeni potravinového odpadu je nezbytné propojeni inovativnich obalovych
reSeni, efektivniho skladovani, digitédlnich nastroju pro rizeni trvanlivosti, edukace spotfebitelt i
prijemct a spoluprace akademiku, statu, obchodnich retézci i neziskovych organizaci.

Kulaty stul opét ukazal, Ze nejlepsich vysledki 1ze dosahnout pouze spole¢nym postupem - v duchu
nazvu akce ,Spolec¢né proti plytvani potravinami®.
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