Strazci chuti: neménnou kvalitu plzenského
lezaku hlidaji stari sladci
20.11.2025 - | Plzensky Prazdroj

Dohromady jim je uz pres 1500 let a kdyby se secetl jejich odpracovany cas v Plzenském
Prazdroji, vydalo by to na nékolik staleti. Dvacitka zkuSenych sladku, sklepmistru,
technologu a dalSich pivovarskych matadoru se pravidelné schazi v pivovaru v Plzni a
pomaha hlidat neménnou chut plzenského lezaku. Pro mistni pivovar je to jeden ze
zpusobu, jak zachovat stale vysokou kvalitu a tradici lezaku, ktery vznikl v roce 1842.

Nejstarsi z nich varil pivo Pilsner Urquell uz kratce po druhé svétové vélce. Triadevadesatilety
Jaroslav Placatka nastoupil do Prazdroje v roce 1947 a pracoval zde az do roku 1993, kdy odesel do
duchodu jako vedouci spilky. Poslednich dvacet let je jednim z dvaceti ¢lent tzv. ,starych sladka”,
degustacni komise, kterd v plzenském pivovaru pravidelné kontroluje a hlida chut slavného lezaku.

,Dal jsem do kupy tym byvalych slddki, sklepmistri, technologti a dalsich profesi, kteri se u nds v
pivovaru desitky let podileli na vareni piva Pilsner Urquell. Takze jeho chut divérné znaji. Chtéli
Jjsme mit garanty, kteri dokdzou kontrolovat, Ze chut naseho lezdku se v ¢ase neméni. A kdo nejlépe
poznd, jestli pivo chutnd stejné jako driv? Prece ten, kdo ho v minulosti mnoho let varil. Spolecnée
jsme tak za tech uplynulych dvacet let absolvovali uz vice nez sto degustaci, které zatim pokazdé
potvrdily, Ze kvalita naseho piva je stdle stejnd,” vysvétluje emeritni vrchni sladek Plzenského
Prazdroje Véaclav Berka, ktery degustacni komisi ,starych sladku* zalozil.

Primérny vék degustacni komise je aktualné 77 let. Tvori ji nejen byvali sladci, ale i zastupci dalSich
pivovarskych profesi, napriklad lidé z laboratore, sklepmistri nebo byvali vedouci spilek ¢i sladovny.
Mnozi z nich stravili v Plzenském Prazdroji cely profesni zivot, nékdy vice nez 40 nebo dokonce 50
let. V tymu odborniki jsou také dvé zeny, Marie Stuchlova a Hana Plecerova, které v minulosti vedly
laboratore pivovaru. Degustacni komise se v Plzni schazi zhruba kazdé dva mésice. Na svych
setkanich vzdy hodnoti aktualni varku Pilsner Urquell. Z jejich degustace vznika kratka zprava,
kterou pak Vaclav Berka predava souCasnym sladkum pivovaru.

Vicestupnové ovérovani kvality

,Stari sladci” tvori jeden z prvku vicestupniového ovérovani neménné chuti plzeniského lezéku. ,Na
kvalitu piva béhem vyroby dnes dohlizi fada modernich technologii, at uz na sladovné, varné nebo v
laboratorich pivovaru. Nez pivo opusti brany pivovaru a zamiri ke spotrebiteli, projde vice nez dvéma
stovkami ruznych méreni a testt. Presto vsechno jsou i dnes nepostradatelni lidé a jejich smysly,”
iika Véaclav Simek, manazer plzeniského pivovaru.

Kromé ,starych sladki“ tak kvalitu piva v pivovaru na denni bazi kontroluje degustacni komise,
ktera hodnoti vSechny nové stocené varky. ,Kazdy vSedni den se v nasi degustacni mistnosti schazi
vic nez desitka odbornych degustdtort z rad nasich souc¢asnych zaméstnancti. Nékdy degustuji i vice
vzorku, podle toho, jaky je zrovna pldn stdceni. Kazdé pivo md stanoveny sviij chutovy profil a nasi
degustdtori kontroluji, Zze stocend vdarka chutovému profilu piva presné odpovidd a Ze je v bezvadném
stavu. Teprve poté mize vyjet za zdkazniky,” uvadi Ivana Sykorova, specialistka kvality Plzeniského
Prazdroje, kterd ma pravidelné degustace na starosti.

Tradice v historickych sklepich



Cast varky piva Pilsner Urquell navic plzefisky pivovar nechdva kvasit a zrat v tradi¢nich dfevénych
kadich a sudech v historickych sklepich. Sladci pak chut tohoto piva pravidelné porovnavaji s pivem
uvarenym modernimi technologiemi. ,Nezijeme v 19. stoleti, kdy vznikl plzerisky lezdk. Svet kolem
nds se zménil, stejné jako technologie, které ndm pomdhaji pivo varit. Usnadnuji ndm prdci a
pomdhaji nam hlidat jeho kvalitu. Na nds ale je, aby se nezménila jeho chut. A k tomu potrebujeme
znalosti sou¢asnych sladkil, ale i zkuSenosti téch byvalych,” dodava Vaclav Berka. Zapojeni starych
sladku a dal$ich pivovarskych odborniki tak znamena nejen predavani cennych zku$enosti mezi
generacemi, ale zarucuje i neménnou chut piva. I kdyz tito ,strazci chuti” v pivovaru uz nepracuji a
uzivaji si zaslouzeny odpocinek, pivu porad dokonale rozuméji a pomahaji Prazdroji hlidat kvalitu
jeho lezaku.

Poznamka pro editory:

e Na kvalité svych piv si navic v Prazdroji ddvaji zdlezet i po tom, co pivo opusti brdny pivovaru.
Obchodni slddci Prazdroje rocné proskoli pres 5000 hospod a vice nez 12 000 hospodskych v
tom, jak spravne pecovat o pivo a jak ho ¢epovat.

o Ze kvalita depovaného piva v tuzemskych podnicich setrvale roste, dokazuje i ocenéni Hvézda
sladkii, které Plzerisky Prazdroj od roku 2019 udéluje hospoddm, restauracim a bartim za
vynikajici péci o cepované pivo. Za sest let se pocet ocenénych hospod zvysil skoro
trojndsobné. Pro rok 2025 md toto ocenéni jiz 892 podnikii.

e S exportem do zhruba 50 zemi celého svéta je Plzerisky Prazdroj lidrem mezi vyrobci piva v
regionu a nejvetsim exportérem ceského piva.

e Plzerisky Prazdroj ziskal v roce 2024 v zebricku aliance Byznys pro spolecnost TOP Odpovednd
firma prvni misto vhlavni kategorii ,TOP odpovédnd velka firma“ a také prvni misto v oborové
kategorii ,TOP odpovédnd firma v zivotnim prostredi”.
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